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AVISO DE LICITAÇÃO

PREGÃO ELETRONICO Nº. 063/2013

O Município de Paulo Lopes, através da Prefeitura de Paulo Lopes, torna público para conhecimento dos interessados, que realizará LICITAÇÃO na modalidade PREGÃO ELETRÔNICO, sob regime de entrega parcelada, do tipo MENOR PREÇO POR LOTE, através de sistema de registro de preços, pretendendo a aquisição de gêneros alimentícios para utilização na merenda das escolas municipais da Rede de Ensino de Paulo Lopes. As propostas deverão ser entregue por meio de sistema de compras eletrônicas no sitio www.cidadecompras.com.br até as 09h00min do dia 13/01/2013. A sessão pública será realizada a partir das 09h10min do dia 13/01/2014, no endereço eletrônico  www.cidadecompras.com.br  

O Edital encontra-se a disposição dos interessados, no endereço acima descrito, ou no site www.paulolopes.sc.gov.br, onde poderá ser lido e/ou obtida cópia, inclusive dos seus anexos.

 Paulo Lopes, 27 de dezembro de 2013.

Evandro João dos Santos 
Prefeito Municipal
EDITAL DE LICITAÇÃO - PREGÃO ELETRÔNICO N° 063/2013
O município de Paulo Lopes torna público para conhecimento dos interessados que realizará LICITAÇÃO na modalidade PREGÃO ELETRÔNICO, sob regime de entrega parcelada, do tipo menor preço POR LOTE, através de sistema de registro de preços, pretendendo a aquisição do objeto definido no item 2 deste instrumento convocatório, processando-se essa licitação nos termos da Lei Federal n.º 10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto Municipal nº 19/2008, de 03 de Junho de 2008 e do Decreto Municipal nº. 58, de 14 de novembro de 2013, com aplicação subsidiária da Lei Federal nº 8.666/93, bem como pelas regras estabelecidas neste instrumento convocatório. 

1. LOCAL, DATA E HORA

1.1. A sessão pública por meio de sistema eletrônico no sítio www.cidadecompras.com.br, para abertura das propostas dar-se-á:

RECEBIMENTO DE PROPOSTAS: Até as 09h00min do dia 13/01/2014;  

SESSÃO PÚBLICA: Às 09h10min do dia 13/01/2013;
* Horário de Brasília. 

2. OBJETO

2.1. O presente pregão eletrônico tem como objeto o registro de preço pelo período de 12 (doze) meses para aquisição de gêneros alimentícios para utilização na merenda das escolas municipais da Rede de  Ensino de Paulo Lopes, conforme especificação constante no anexo I – Termo de Referência. 
3. PARTICIPAÇÃO
3.1. Poderão participar desta licitação as empresas que:  

3.1.1. Cujo objeto social seja pertinente e compatível com o objeto desta licitação e estejam credenciadas na Confederação Nacional dos Municípios, a qual atuará como órgão provedor do sistema eletrônico “www.cidadecompras.com.br”.

3.1.2. Declararem, em campo próprio do sistema eletrônico, que cumprem plenamente os requisitos de habilitação e que suas propostas estão em conformidade com as exigências do instrumento convocatório. É vedada, em qualquer hipótese, a identificação da licitante.

3.1.2.1. A existência de restrição relativa à regularidade fiscal não impede que a declaração de que trata este subitem seja firmada por microempresa ou empresa de pequeno porte, aplicando-se, nesta hipótese, na fase de habilitação, o disposto na LC123/2006 para regularização da habilitação fiscal.

3.1.2.2. A declaração falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitação sujeitará a licitante às sanções previstas no art. 7º da Lei nº 10.520/2002 e no art. 28 do Decreto nº 5.450/2005, ressalvado o disposto no subitem 3.1.2.1. 

4. REPRESENTAÇÃO E CREDENCIAMENTO

4.1. Para participar do pregão, o licitante deverá se credenciar no portal de compras eletrônicas da CNM, através do site www.cidadecompras.com.br.

4.2. O credenciamento dar-se-á pela atribuição de chave de identificação e de senha, pessoal e intransferível, para acesso ao sistema eletrônico.

4.3. O uso da senha de acesso ao sistema eletrônico é de exclusiva responsabilidade da licitante, incluindo qualquer transação efetuada diretamente, ou por seu representante, não cabendo ao provedor do sistema ou ao município de Paulo Lopes, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros. 

4.4. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal da licitante ou seu representante legal e a presunção de sua capacidade técnica para realização das transações inerentes ao pregão eletrônico.

5. ENVIO DAS PROPOSTAS DE PREÇOS

5.1. Após a divulgação do edital no endereço eletrônico, as licitantes deverão, até a data e hora marcadas para recebimento das propostas, encaminhar a proposta, exclusivamente por meio do sistema eletrônico, quando, então, encerrar-se-á, automaticamente, a fase de recebimento de propostas. 

5.1.1. A proposta comercial deverá ser apresentada na forma e requisitos indicados nos subitens a seguir: 

a) conter, em campo próprio do sistema, o preço total por lote, sendo que: 

a.1) no preço cotado já deverão estar incluídas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e encargos sociais, obrigações trabalhistas, previdenciárias, fiscais e comerciais, assim como despesas com transportes e deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratação; 

b) conter, em campo próprio destinado à descrição detalhada do objeto ofertado, a especificação complementar do objeto cotado; 

c) conter a marca do produto/serviço cotado;

5.1.2. A validade da proposta deverá ser de, no mínimo, 60 (sessenta) dias, a contar da data da sessão de abertura desta licitação. 

5.2. Até a abertura da sessão, as licitantes poderão retirar ou substituir a proposta anteriormente apresentada. 

5.3. A licitante será responsável por todas as transações que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrônico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas, os lances inseridos durante a sessão pública, assim como as declarações de que trata o item “9.6.1.” e "9.6.2", deste edital. 

5.4. Incumbirá à licitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante o processo licitatório, responsabilizando-se pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da inobservância de quaisquer mensagens emitidas pelo pregoeiro, pelo sistema, ou de sua desconexão. 

5.5. Caso haja omissão, na proposta, dos prazos de sua validade e/ou de garantia, aplicar-se-ão os prazos estipulados neste edital. 

5.5.1. Em caso de omissão da marca e/ou modelo do produto ofertado, o pregoeiro aceitará as propostas e colherá, após a fase de lances, via chat, da empresa melhor classificada, a(s) informação(ões) referente(s) ao(s) dado(s) faltante(s).

5.5.1.1. Caso a empresa melhor classificada não responda, no prazo máximo fixado, a indagação do pregoeiro via chat, a sua proposta será considerada desclassificada.
6. ABERTURA DAS PROPOSTAS/SESSÃO

6.1. Encerrado o prazo de recebimento das propostas o pregoeiro, via sistema eletrônico, dará início à Sessão Pública, na data e horário previstos neste Edital, verificando a validade das propostas conforme exigências do edital. 

7. FORMULAÇÃO DE LANCES

7.1. Classificadas as propostas, terá início a fase competitiva para recebimento de lances, no endereço eletrônico e no dia e horário informados no preâmbulo deste Edital, quando então as licitantes poderão encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletrônico, de valor correspondente ao PREÇO POR LOTE.

7.2. Não poderá haver desistência dos lances ofertados, sujeitando-se a licitante desistente às penalidades constantes neste Edital.

7.3. As licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observado o horário fixado e as seguintes condições:

7.3.1. A licitante somente poderá oferecer lance inferior ao último por ele ofertado e registrado pelo sistema;

7.3.2. No caso de lances de mesmo preço, prevalecerá aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar;

7.3.3. Os lances a serem ofertados devem corresponder ao PREÇO GLOBAL DO LOTE. 

7.4. Durante o transcurso da sessão pública, as licitantes serão informadas, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificação da detentora do lance.

7.5. Na fase de lances, no caso de evidente equívoco de digitação pelo licitante, em que este equívoco der causa a preço incompatível ou lance manifestamente inexeqüível, o preço incompatível ou lance manifestamente inexeqüível poderá, motivadamente, ser excluído do sistema.

7.6. Ao término do horário para o Recebimento dos Lances, o Sistema eletrônico emitirá aviso, informando que o certame entrou em horário randômico, com duração de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo sistema, findo o qual será encerrada a recepção de lances.

7.6.1. O horário randômico tem por objetivo disponibilizar tempo extraordinário aos interessados para que possam registrar seu(s) último(s) lance(s).

7.6.2. Por isso, o intervalo do horário randômico poderá ser suficiente ou não para o registro de um ou mais lances, uma vez que o seu encerramento será efetuado de forma automática pelo sistema.

7.7. Após a apresentação da proposta e dos lances não caberá desistência, salvo se por motivo justo, decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

7.8. Encerrada a etapa de lances, o sistema divulgará o nome da licitante cujo preço foi o menor. 

7.9. Caso o menor preço não seja apresentado por uma ME/EPP, observar-se-á o seguinte:

7.9.1. Se houver proposta apresentada por ME/EPP de valor igual ou até 5% superior à melhor proposta, será oportunizado o exercício do direito de preferência à ME/EPP.

7.9.1.1. O direito de preferência consiste na possibilidade de a licitante apresentar proposta de preço inferior à da empresa melhor classificada que não se enquadra como ME/EPP.

7.9.2. O novo valor proposto pela ME/EPP deve ser apresentado no prazo máximo de 5 (cinco) minutos a contar da convocação emitida via sistema, sob pena de perda do direito de preferência.

7.9.4. Caso a ME/EPP não exerça o direito de preferência ou não atenda às exigências do edital serão convocadas as ME/EPP remanescentes, cujas propostas se enquadrem no limite de 5% (cinco por cento), obedecida a ordem de classificação, para o exercício do mesmo direito, e assim sucessivamente.

7.10. Na hipótese de nenhuma ME/EPP exercer o direito de preferência ou não atender às exigências do edital, a empresa não enquadrada como ME/EPP que apresentou o menor preço permanece na posição de melhor classificada, iniciando-se com ela a fase de negociação.

7.11. O percentual de redução do preço proposto, decorrente dos lances, bem como do preço proposto pela ME/EPP quando do exercício do direito de preferência, deve incidir de forma linear sobre os preços unitários propostos na forma deste Edital.

8. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1. Após análise da proposta, o Pregoeiro divulgará a melhor proposta classificada a participar da etapa de lances para cada item, e as propostas desclassificadas se houverem.

8.2. Na hipótese da proposta de menor valor desatender às exigências habilitatórias o Pregoeiro examinará a proposta subseqüente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo na ordem de classificação, segundo o critério do menor preço e assim sucessivamente até a apuração de uma proposta que atenda ao edital.

8.3. Será desclassificada a proposta que:

8.3.1. Não atenda as especificações, os prazos e as condições definidos neste Edital;

8.3.2. Apresente preço ou vantagem baseados em outras propostas;

8.3.3. Apresente preço excessivo ou manifestamente inexeqüível;

8.3.4. Transcorrida a etapa de lances, será considerado excessivo o preço do último lance, ou do valor negociado com o pregoeiro, ou da proposta comercial da licitante no caso de não haver lances, que for composto por preço unitário superior ao máximo unitário admitido pela licitada, conforme a estimativa de preços constante do Anexo I – Termo de Referência.

8.3.5. Não será aceita pelo pregoeiro proposta de preço que contemple preço unitário excessivo aos preços unitários máximos estabelecidos pela administração.

9 – HABILITAÇÃO
9.1. A Habilitação no presente PREGÃO far-se-á mediante consulta "on line" aos sítios oficiais de órgãos e entidades emissores de certidões, verificando-se:
a) Prova de regularidade relativa à Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais instituídos por lei;

b) Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa (CNDT), nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452, de 1º de maio de 1943. (NR).

c) Dos licitantes sediados no município de Paulo Lopes será verificada a prova de regularidade para com a fazenda municipal. 

9.2. Será exigido ainda dos licitantes:

a) Declaração atestando a inexistência de fato superveniente impeditivo que desabone sua participação em licitações públicas. O pregoeiro ainda fará consulta “on line” através do portal da transparência do governo federal http://www.portaltransparencia.gov.br/ceis/Consulta.seam quanto a inscrição do licitante no Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas (CEIS).  

b) Declaração de que cumpre o disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituição da República Federativa do Brasil de 1988, conforme prescreve o inciso V do art. 27 da Lei nº 8666/1993, acrescido pela Lei nº 9.854/1999, nos termos do Decreto nº 4.358/2002;

c) Certidão Simplificada emitida pela junta comercial do estado em que está sediada a licitante, com data de emissão não superior a 60 (sessenta) dias;  

9.2.1. As declarações de que tratam as alíneas "a" e "b" deverão ser registradas no sistema “cidadecompras”, pelas licitantes, no momento do envio da proposta comercial. O pregoeiro as visualizará somente na fase de habilitação, quando poderão ser alteradas ou reenviadas pelos fornecedores, por solicitação do pregoeiro.

9.2.2. No caso de impossibilidade de consulta pelo próprio Pregoeiro em sítios oficiais, os documentos habilitatórios deverão, após convocação, ser anexado no sistema de compras eletrônicas, em um único arquivo no formato “zip”, no prazo máximo de 60 (sessenta) minutos, contado a partir da convocação do pregoeiro via chat, devendo os originais, ou cópias autenticadas, ser apresentado no momento da assinatura do contrato decorrente desta licitação.

9.3. Para fins de habilitação, a verificação pelo município de Paulo Lopes, nos sítios oficiais de órgãos e entidades emissores de certidões constitui meio legal de prova.

9.4. A verificação da condição de ME/EPP será feita pelo pregoeiro através da Certidão Simplificada expedida pela Junta Comercial “9.2.c”, conforme disciplinamento estabelecido pelo art. 8° da Instrução Normativa n°. 103/2007, do Departamento Nacional de Registro do Comércio (DNRC).

9.4.1. Para todos os efeitos legais, caso esteja enquadrada nas definições de ME/EPP, nos termos do art. 3º da LC 123/2006, e desde que não esteja inserida nas hipóteses do § 4º do mesmo artigo, a licitante deve selecionar a opção “SIM” na tela de cadastramento da proposta no sistema eletrônico “cidadecompras”, para usufruir dos benefícios previstos na referida LC 123/2006.

9.4.2. O sistema somente identificará a licitante como ME/EPP caso ela faça a opção indicada no subitem 9.4.1.

9.4.3. Este é o ÚNICO momento em que o sistema oportuniza à licitante declarar sua condição de ME/EPP, requisito indispensável para que possa exercer o direito de preferência e de comprovação posterior da regularidade fiscal estabelecidos na LC nº 123/2006, conforme previsto neste edital.

9.5. Nos termos da Lei Complementar nº 123/2006, verificada a existência de restrição relativa à regularidade fiscal de microempresa ou empresa de pequeno porte que tenha apresentado melhor proposta, o pregoeiro: 

a) emitirá mensagem declarando o licitante vencedor, fixando prazo de 2 (dois) dias úteis para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito, e emissão de eventuais certidões negativas ou positivas com efeito de certidão negativa; e 

b) suspenderá a sessão eletrônica, fixando data e hora para reabertura. 

9.6. A licitante poderá solicitar prorrogação do prazo fixado no subitem “9.5.”, alínea "a", por igual período, mediante mensagem enviada ao pregoeiro, por meio do e-mail adm@paulolopes.sc.gov.br. 

9.7. A não-regularização da documentação a que se refere o item “9.5.” implicará:

a) em decadência do direito da microempresa ou empresa de pequeno porte à contratação, sem prejuízo das sanções previstas no art. 7º da Lei nº 10.520;

10 - IMPUGNAÇÃO AO ATO CONVOCATÓRIO

10.1. As impugnações ao ato convocatório do pregão serão recebidas até 02 (dois) dias úteis antes da data fixada para o recebimento das propostas, exclusivamente por meio de formulário eletrônico.

10.1.1. Caberá ao pregoeiro decidir sobre a petição no prazo de 48 (quarenta e oito) horas;

10.1.2. Deferida a impugnação contra o ato convocatório, será designada nova data para realização do certame.

11 - RECURSOS ADMINISTRATIVOS

11.1. Caberá recurso nos casos previstos na Lei n.º10.520/02, devendo o licitante manifestar motivadamente sua intenção de interpor recurso, através de formulário próprio do Sistema Eletrônico, explicitando sucintamente suas razões, após o término da sessão de lances.

11.1.1. A Intenção motivada de recorrer é aquela que identifica, objetivamente, os fatos e o direito que o licitante pretende que sejam revistos pelo pregoeiro. 

11.2. A licitante, que manifestar a intenção de recurso e o mesmo ter sido aceito pelo pregoeiro, disporá do prazo de 03 (três) dias para apresentação das razões do recurso, por meio de formulário específico do sistema, que será disponibilizado a todos os participantes, ficando os demais desde logo intimados para apresentar as contra-razões em igual número de dias.

11.2.1. Na hipótese de concessão de prazo para a regularização fiscal de microempresa ou empresa de pequeno porte que tenha apresentado melhor proposta, a etapa recursal será aberta por ocasião da retomada da sessão publica do pregão. 

11.3. A falta de manifestação imediata e motivada do licitante importará a decadência do direito de recurso e adjudicação do objeto pelo Pregoeiro ao vencedor.

11.4. O recurso contra decisão do Pregoeiro não terá efeito suspensivo.

11.5. O acolhimento do recurso importará a invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento.

11.6. Não serão conhecidos os recursos interpostos após os respectivos prazos legais, bem como os encaminhados por fax, correios ou entregues pessoalmente.

11.7. Decairá do direito de impugnar perante a Administração, os termos desta licitação, aquele que os aceitando sem objeção, venha apontar, depois do julgamento, falhas ou irregularidades que a viciariam, hipótese em que tal comunicação não terá efeito de recurso.

12 - ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO

12.1. A adjudicação do objeto do presente certame será viabilizada pelo pregoeiro sempre que não houver recurso.

12.2. A homologação da licitação é de responsabilidade da autoridade competente e só poderá ser realizada depois da adjudicação do objeto ao proponente vencedor pelo pregoeiro, ou, quando houver recurso, pela própria autoridade competente, ocorrendo esta no prazo de até 60 (sessenta) dias a contar da data de apresentação da proposta de preço.

13 – DO PRAZO E LOCAL DE ENTREGA

13.1. O objeto desta licitação deverá ser entregue/executado nas condições, prazos e locais definidos no anexo I – Termo de Referencia.
14 - SANÇÕES ADMINISTRATIVAS

14.1. As sanções administrativas das quais estão sujeitos os licitantes e contratados são as previstas no item 9 do Anexo I – Termo de Referência que faz parte integrante deste instrumento convocatório.  
15 – DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA

15.1. Por tratar-se de licitação para aquisição através de Sistema de Registro de Preço as despesas decorrentes das contratações feitas dos fornecedores detentores de preços registrados com o município de Paulo Lopes correrão a conta do orçamento 2013/2014 da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes. A indicação do recurso detalhado para fazer frente à obrigação assumida quando da efetiva contratação serão disponibilizadas na Autorização de Fornecimento emitida pelo órgão solicitante.
16 – DO PAGAMENTO

16.1. A nota fiscal/fatura deverá ser apresentada ao responsável pelo recebimento do bem ou serviço, o qual terá o prazo máximo de 05 dias úteis da apresentação para atestar o cumprimento pela empresa das obrigações contratuais.

16.1.1. A data da apresentação da nota fiscal/fatura será devidamente registrada nos autos do processo pelo responsável em atestar o recebimento do bem ou serviço.

16.2. O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias a contar do recebimento da nota fiscal/fatura.

16.3. O pagamento será creditado em nome da Contratada, mediante ordem bancária em conta corrente por ela indicada ou por meio de ordem bancária para pagamento de faturas com código de barras, uma vez satisfeitas as condições estabelecidas no Edital.

16.4. O pagamento, mediante a emissão de qualquer modalidade de ordem bancária, será realizado desde que a Contratada efetue a cobrança de forma a permitir o cumprimento das exigências legais, principalmente no que se refere às retenções tributárias.

16.5. A Contratada, optante pelo Simples, deverá apresentar, juntamente com a nota fiscal/fatura, declaração, conforme modelo constante do Anexo IV da Instrução Normativa SRF nº. 480, de 15/12/2004, Substituído pelo Anexo IV constante da IN RFB n° 791, de 10 de dezembro de 2007. Caso não o faça, ficará sujeita à retenção de imposto e contribuições, de acordo com a referida Instrução.

16.6. A nota fiscal/fatura que contiver erro será devolvida à contratada para retificação e reapresentação, interrompendo-se a contagem do prazo fixado de 05 dias úteis para o responsável pelo recebimento atestar, que recomeçará a ser contado integralmente a partir da data de sua reapresentação.

16.7. O pagamento fica condicionado à prova de regularidade junto a Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais instituídos por lei.

16.8. A compensação financeira é admitida nos casos de eventuais atrasos de pagamento pela Administração, desde que o contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso. É devida desde a data limite fixada no contrato para o pagamento até a data correspondente ao efetivo pagamento da parcela.

16.9. Em caso de inadimplência de pagamento por parte da administração, os valores serão atualizados monetariamente, a partir do dia de seu vencimento e até o de sua liquidação, segundo os mesmos critérios adotados para a atualização de obrigações tributárias, conforme disciplina o artigo 117 da constituição do Estado de Santa Catarina.
16.10. A empresa deverá apresentar Nota Fiscal com CNPJ idêntico ao apresentado na proposta e conseqüentemente lançado na Nota de Empenho, devendo constar também o número do processo licitatório e a modalidade, número da Nota de Empenho, à fim de acelerar o trâmite de recebimento do produto e posterior liberação do documento fiscal para pagamento.
16.11. Não será efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendência de liquidação da obrigação financeira em virtude de penalidade ou inadimplência contratual.

17 – DO REAJUSTE DOS PREÇOS

17.1. No caso de ocorrer reajuste de preço, observada a periodicidade mínima de 12 meses a contar da data de apresentação das propostas, este será reajustado com base no Índice Geral de Preços do Mercado (IGP-M) da Fundação Getúlio Vargas - FGV, acumulado no período. 

17.2. O preço pelo qual será contratado o objeto da presente licitação poderá ser reajustado nos termos do artigo 65 da Lei 8.666/93.

18 - DISPOSIÇÕES GERAIS

18.1. É facultado ao Pregoeiro oficial, auxiliado pela Equipe de Apoio, proceder em qualquer fase da licitação, diligências destinadas a esclarecer ou a complementar a instrução do processo.

18.2. As obrigações de CONTRATADA e CONTRATANTE são aquelas constantes do Anexo I – Termo de Referência, parte integrante deste edital.

18.3. A apresentação da proposta de preços implica na aceitação plena e total das condições deste Pregão, sujeitando-se o licitante às sanções previstas no artigo 7º, da Lei n.º 10.520/02, bem como as previstas no artigo 87 da Lei nº 8.666/93.

18.4. Quaisquer elementos, informações e esclarecimentos relativos a esta licitação serão prestados pelo Pregoeiro Oficial e membros da Equipe de Apoio, pessoalmente, na Rua Santa Catarina, 196, Centro, no Município de Paulo Lopes ou pelo telefone (48) 3253-0161.

18.5. Os casos omissos serão resolvidos pelo Pregoeiro, que decidirá com base na legislação em vigor.

18.6. O Município de Paulo Lopes não aceitará, sob nenhum pretexto, a transferência de responsabilidade da empresa vencedora para outras entidades, sejam fabricantes, técnicos ou quaisquer outros.

18.7. Não havendo expediente na Prefeitura Municipal de Paulo Lopes na data marcada, a reunião realizar-se-á no pri​meiro dia útil subseqüente na mesma hora e local.

18.8. O Município de Paulo Lopes se reserva ao direito de anular ou revogar a presente licitação, no total ou em parte, sem que caiba indenização de qualquer espécie a qualquer das participantes.

18.9. Os preços registrados por força deste processo terão validade de 12 (doze) meses, a contar da data da publicação da Ata de Registro de Preços no Diário Oficial dos Municípios de SC - DOM.

18.10. O fornecedor classificado em 1º (primeiro) lugar nos preços registrados, será convocado a firmar a Ata de Registro de Preços no prazo de 03 (três) dias úteis após a homologação, devendo o proponente manter-se nas mesmas condições da habilitação quanto à regularidade fiscal.

18.11. Fazem parte deste edital:

- ANEXO I – Termo de Referência;
- ANEXO II – Minuta da Ata de Registro de Preço;
- ANEXO III – Modelo Proposta Comercial;
- ANEXO IV – Minuta de Contrato.

Paulo Lopes, 27 de dezembro de 2013.

Evandro João dos Santos 
PREFEITO MUNICIPAL
ANEXO I

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 063/2013
TERMO DE REFERENCIA

1 - OBJETO

1.1. Registro de preço para aquisição de gêneros alimentícios para utilização na merenda das escolas  da rede municipal de ensino de Paulo Lopes, conforme quantitativos e especificações mínimas que seguem:

LOTE 01 ALIMENTOS INDUSTRIALIZADOS
	item
	PRODUTO
	Quant.
	Valor Unitário
	Valor Total

	1
	ACHOCOLATADO EM PÓ  400 GR

Ingredientes: Açúcar, cacau em pó, maltodextrina, minerais, vitaminas, emulsificante lecitina de soja e aromatizante.

Embalagem: Potes, latas ou sacos de polietileno atóxico, leitoso, resistente, termosoldado, embalagens de 400g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	1800
	4,49
	8.082,00

	2
	 AÇÚCAR MASCAVO  1KG

Ingredientes: açúcar mascavo. Sacos de polietileno transparente, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. 1Kg. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	500
	10,99
	5.495,00

	3
	AÇÚCAR REFINADO-1KG
Características Técnicas: Produto processado da cana-de-açúcar, com moagem refinada, amorfa, isenta de fermentações, de matéria terrosa, de parasitas e detritos animais ou vegetais, tendo aspecto próprio do tipo do açúcar, cor própria, cheiro próprio e sabor doce. Deve constar no rótulo: “Açúcar refinado especial”. 

Embalagem primária: Sacos de polietileno leitoso ou transparente, pacotes de 01 kg, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	2500
	1,89
	4.725,00

	4
	ADOÇANTE LIQUIDO - 100 ML
A base de aspartame, frascos de polietileno atóxico. A embalagem de 100ml deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número de lote, quantidade do produto, número de registro.  Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Registro no Ministério da Saúde. Prazo de validade superior a 10 meses a partir da data de entrega.


	50
	2,59
	129,50

	5
	 ÁGUA MINERAL SEM GÁS – 500ML


	1000
	1,20
	1.200,00

	6
	ÁGUA MINERAL SEM GÁS – 200ML


	1000
	0,90
	900,00

	7
	 AMIDO DE MILHO - 500 GR

Características Técnicas: Fabricadas a partir de matérias primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa e parasitas, isento de umidade, fermentação e ranço. Sob a forma de pó, deverá produzir ligeira crepitação quando comprimido entre os dedos. 

Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente ou de papel branco, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional com capacidade para 500g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	200
	6,99
	1.398,00

	8
	ARROZ BRANCO – 5 KG
Polido, longo fino, tipo 1, em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos, não violados, resistentes. A embalagem de 5kg deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto, validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega


	600
	10,34
	6.204,00

	9
	 ARROZ PARBOILIIZADO – 1 KG
Tipo 1, longo, constituídos de graus inteiros, com teor de unidade  máxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. A embalagem de 1kg deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto.  Deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

	1200
	2,19
	2.628,00

	10
	10. AVEIA EM FLOCOS- 500 GR

Embalada em papel impermeável, limpo, não violada, resistente e acondicionada em caixas de papelão, lata de folha de flandres ou alumínio limpa, isenta de ferrugem, não amassada, resistente ou em pacote plástico, transparente, limpo e resistente que garanta a integridade do produto. A embalagem (500g) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto. Deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.


	200
	5,45
	1.090,00

	11
	AZEITE DE OLIVA -500 ML


	10
	11,01
	110,10

	12
	BISCOITO ÁGUA E SAL 400 GR

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina B9), gordura vegetal hidrogenada, açúcar invertido, sal, extrato de malte, fermento químico (bicarbonato de amônio, bicarbonato de sódio, pirofosfato ácido de sódio), estabilizante lecitina de soja, melhorador de farinha (metabissulfito de sódio e protease), contém glúten, podendo conter traços de leite.

Embalagem de 400g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	1000
	4,49
	4.490,00

	13
	BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL – PACOTE 400 GR

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, farelo de trigo, açúcar invertido, açúcar, amido de milho, sal, fermentos químicos e bicarbonato de sódio, fermento biológico, estabilizante lecitina de soja e aromatizantes. Contém glúten.

Embalagem 360g a 400g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	1000
	5,30
	5.300,00

	14
	BISCOITO DE LEITE – PACOTE 400 GR
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina B9), açúcar, gordura vegetal hidrogenada, açúcar invertido, amido, soro de leite, sal, fermento químico (bicarbonato de amônio, bicarbonato de sódio, pirofosfato ácido de sódio), estabilizante lecitina de soja, aromatizante, melhorador de farinha metabissulfito de sódio, contém glúten.

Embalagem de 400g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	1000
	2,24
	2.240,00

	15
	BISCOITO DE MAISENA- PACOTE 400 GR

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina B9), açúcar, gordura vegetal hidrogenada, amido de milho, açúcar invertido, sal, fermento químico (bicarbonato de sódio, pirofosfato ácido de sódio, bicarbonato de amônio), aromatizante, estabilizante lecitina de soja, melhorador de farinha metabissulfito de sódio, contém glúten, podendo conter traços de leite.

Embalagem de 400g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	800
	7,00
	5.600,00

	16
	BISCOITO MARIA INTEGRAL COM AÇÚCAR MASCAVO PACOTE 360 GR A 400 GR
Ingredientes: farinha de trigo enriquecido com ferro e ácido fólico (vitamina B9), açúcar mascavo, gordura vegetal, farelo de trigo, amido de milho, açúcar invertido, soro de leite em pó, sal, estabilizante lecitina de soja, fermentos químicos bicarbonato de amônio e bicarbonato de sódio, melhorador de farinha e aromatizantes. Contém Glúten.

Embalagem de 360g a 400g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	1000
	7,49
	7.490,00

	17
	BISCOITO MARIA INTEGRAL SABOR CHOCOLATE PACOTE 360 GR A 400 GR

Ingredientes: farinha de trigo enriquecido com ferro e ácido fólico (vitamina B9), açúcar, gordura vegetal, amido de milho, açúcar invertido, fibra de trigo, cacau em pó, soro de leite em pó, sal, estabilizante lecitina de soja, fermento químico, melhorador de farinha, corante natural e aromatizante. Contém Glúten. 

Embalagem de 360g a 400g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	1000
	7,49
	7.490,00

	18
	BISCOITO SALGADO MULTIPACK
Embalagens de 125g a 160g contendo 6 pacotes de 20g a 30g cada. Ingredites: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, farinha de trigo integral, gordura vegetal, açúcar, açúcar invertido, sal, fermentos químicos, emulsificantes e melhoradores de farinha. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

	1200
	2,89
	3.468,00

	19
	BISCOITO SEQUILHOS DE POLVILHO – SEM GLÚTEN 500 GR

Ingredientes: Amido de milho, açúcar, gordura vegetal hidrogenada, leite em pó integral, ovo integral, fermento químico (pirofosfato, ácido de sódio, bicarbonato de amônia e bicarbonato de sódio) e aromatizantes. Não contém glúten.
Embalagem: Plástica, devendo conter o peso entre 200g, marca, a identificação do fabricante, data de produção e validade e tabela com informação nutricional.

	120
	6,29
	754,80

	20
	CAFÉ EM PÓ TORRADO E MOÍDO 500 G 

Tipo tradicional, em embalagens de 500g tipo tijolinho (alto vácuo), devendo conter até 30% de grão Conillon, 20% pretos/verdes/ardidos; isento de grãos pretos, verdes ou fermentados; grão crus sãos e limpos; na cor castanho-claro à moderado escuro, sem amargor, em pó homogêneo; aroma e sabor característicos de regular à intenso; bebida mole à rio, isento de gosto riozona: com qualidade mínima aceitável de 5,5 pontos na escala sensorial de zero a dez do lote entregue: contendo impurezas máximas de 1%: outros produtos 0% e umidade até 5%; condições de acordo com a Resolução RDC no. 277 de 22/9/2005 e Resolução SAA-28 de 1/6/2007.


	1000
	9,20
	9.200,00

	21
	CANELA EM PÓ – 30GR

Canela proveniente de cascas sãs, limpas e secas, em forma de pó fino, acondicionado em saco de polietileno, íntegro, atóxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, número do lote data de fabricação, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.


	30
	2,69
	80,70

	22
	CANJICA BRANCA -500 GR

Canjica branca, grupo especial, subgrupo despeliculado, classe branca, tipo 1 em pacotes de 500g. Deve estar isenta de matéria terrosa, parasitas, fungos, vestígios de insetos, livres de umidade e coloração específica. O produto deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.


	150
	2,99
	448,50

	23
	CEREAL MATINAL DE FLOCOS DE MILHO COM MEL  -250 GR

Flocos de milho com mel, devem apresentar cor marrom dourada, textura crocante e cobertura açúcarada, (não necessariamente uniforme), na embalagem deverá conter informações nutricionais, data de fabricação, e lote, embalagem de 250g. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	500
	6,90
	3.450,00

	24
	COLORAU - 500 GR

Características Técnicas: Produto 100% natural, aspecto de pó fino, cor alaranjada, odor e sabor próprio. 500g Ingredientes: Deve conter fubá ou amido de milho e óleo comestível.

Embalagem: Saco de polietileno transparente, atóxico, resistente, lacrado, pacotes de 500g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e validade. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	200
	4,49
	898,00

	25
	CONDIMENTO PREPARADO COMINHO – 200 GR

Ingredientes: fubá, cominho, cúrcuma, as refinado, óleo de soja e corante natural. Isento de glúten. Embalagem devendo conter o peso de 200g, a identificação do fabricante, data de produção e validade e tabela com informação nutricional.


	60
	7,90
	474,00

	26
	DOCE DE FRUTA EM PASTA – 400 GR

Características Técnicas: Ingredientes: polpa de fruta, açúcar e glicose de milho.

Embalagem: de 400g plásticas com proteção de alumínio, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e validade e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	250
	4,50
	1.125,00

	27
	ERVILHA EM CONSERVA - 200 gr

Lata de 200g devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	100
	1,59
	159,00

	28
	EXTRATO DE  TOMATE  CONCENTRADO – 860 GR

Características Técnicas: Produto resultante da concentração da polpa de frutos maduros e sãos do tomateiro Lycopersicum esculentum, por processo tecnológico adequado.

Características Técnicas: O extrato de tomate simples concentrado deverá ser preparado com frutos maduros, selecionados, sãos, sem pele e sem sementes, estar isento de fermentação e de indicadores de processamento defeituoso. Valor calórico igual ou superior a 20 quilocalorias por 25 gramas do produto. Ingredientes: Tomate, sal e açúcar. Isento de temperos ou sabores.
Embalagem primária: lata ou sache de 860g, devendo conter o peso, a identificação do fabricante, data de produção, com tabela de informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	300
	6,59
	1.977,00

	29
	FARINHA DE MANDIOCA – 1 KG

Características Técnicas: Produto obtido das raízes de mandiocas sadias, devidamente limpas, descascadas, trituradas, prensadas, desmembradas, peneiradas, secas à temperatura moderada ou alta e novamente peneirada, grupo seca, Subgrupo: extra-fina; Classe: branca; Tipo 1. Não deverá apresentar misturas, resíduos, impurezas, odor forte e intenso não característico e coloração anormal.

Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente, atóxico, pacotes de 1kg, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	300
	4,39
	1.317,00

	30
	FARINHA DE TRIGO – 1 KG

Características Técnicas: Deverá ser fabricada a partir de grãos de trigo sãos e limpos, isentos de matéria terrosa, parasita e em perfeito estado de conservação, não podendo estar úmida, fermentada ou rançosa. Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente, atóxico, pacotes de 1kg, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e validade. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	100
	2,79
	279,00

	31
	FARINHA LÁCTEA – 400 GR

Características Técnicas: Instantânea.  Ingredientes: Farinha de trigo especial torrada, leite em pó integral e açúcar com adição de vitaminas e sais minerais, aromatizadas. Embalagem: Filme de poliéster metalizado, devendo conter o peso (pacotes de 400g), a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	800
	7,89
	6.312,00

	32
	FEIJÃO PRETO – 1KG

Feijão, constituído de, no mínimo, 90% de grãos na cor característica à variedade correspondente, de tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos. Características Técnicas: grupo 1, tipo 1. Isenta de matéria estranha, impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade máxima de 15%. 

Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente, atóxico, pacotes de 1kg, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	400
	4,79
	1.916,00

	33
	FEIJÃO VERMELHO – 1KG
Feijão vermelho, constituído de, no mínimo, 90% de grãos na cor característica à variedade correspondente, de tamanho e formato naturais, maduros, limpos e secos. Características Técnicas: grupo 1, tipo 1. Isenta de matéria estranha, impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade máxima de 15%. 

Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente, atóxico, pacotes de 1kg, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	200
	5,49
	1.098,00

	34
	FERMENTO EM PÓ – 200 GR

Embalagem de 200g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e validade e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

	250
	5,35
	1.337,50

	35
	FUBÁ DE MILHO – 1 KG
Características Técnicas: produto obtido pela moagem do grão de milho de 1 ª qualidade, desgerminado ou não, devendo ser fabricadas a partir de matérias primas sãs e limpas isentas de terra e parasitos. Produto de aspecto fino, amarelo, livre de umidade. Com o rendimento mínimo após o cozimento de 2,5 vezes a mais do peso antes da cocção. O produto deve atender a Resolução nº 344 - 13/12/02 (fortificação de farinhas com ferro e ácido fólico).

Embalagem: Sacos de polietileno transparente, atóxico, original de fábrica, pacotes de 1kg, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.


	250
	2,66
	665,00

	36
	 PÓ PARA GELATINA SABORES VARIADOS- 35 GR

Características Técnicas: Produto constituído por gelatina em pó, açúcar e aromatizantes, podendo ser adicionado de corantes permitidos por lei, no sabor abacaxi/morango/limão/uva, que com a simples adição de água e após resfriamento, adquire aspecto e consistência gelatinosa. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Embalagem de 35g.


	800
	1,49
	1.192,00

	37
	LEITE DE SOJA ( 0% LACTOSE) - 1L

Extrato de soja, água, sal, vitaminas, aromatizante, espessante goma carragena, estabilizante lecitina de soja e edulcorante artificial sucralose ou açúcar. Não contém glúten. 1L. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	200
	3,49
	698,00

	38
	LEITE EM PÓ INTEGRAL- 1KG

Produto em pó integral de 1a qualidade obtido por desidratação do leite de vaca e apto para a alimentação humana, mediante processos tecnológicos adequados. Deve ter boa solubilidade.

Embalagem de 1kg em embalagem plástica, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Não contém glúten. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	800
	16,89
	13.512,00

	39
	LEITE U.ªT. ou U.H.T. INTEGRAL  LIQUIDO 1L

Características Técnicas: Leite de vaca integral homogeneizado, submetido ao processo de Ultrapasteurização, U.A.T. (ultra alta temperatura) ou U.H.T. (do inglês Ultra Hight Temperature) e envasado sob condições assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas. 

Embalagem: tetra pack de 01 litro, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	2000
	2,19
	4.380,00

	40
	LEITE U.ªT. ou U.H.T. DESNATADO – LIQUIDO 1L

Características Técnicas: Leite de vaca desnatado homogeneizado, submetido ao processo de Ultrapasteurização, U.A.T. (ultra alta temperatura) ou U.H.T. (do inglês Ultra Hight Temperature) e envasado sob condições assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas. 

Embalagem: tetra pack de 01 litro, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	200
	2,19
	438,00

	41
	LEITE SEMIDESNATADO ZERO LACTOSE- 1 L

Características Técnicas: leite de vaca semidesnatado, zero lactose. Não contém glúten. 1Embalagem: tetra pack de 01 litro, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	100
	4,49
	449,00

	42
	LENTILHA- 1 KG
Tipo 1, longo, constituídos de graus inteiros, com teor de unidade  máxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto.  Deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.


	100
	9,90
	990,00

	43
	 MACARRÃO TIPO LETRINHAS – 500 GR

Características Técnicas: Ingredientes: farinha de trigo especial enriquecida com ferro e ácido fólico, e ovos. Umidade máxima de 13%.

Embalagem: plástica com 500g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	100
	3,99
	399,00

	44
	 MARGARINA COM SAL – 500 GR

Margarina livre de gorduras trans, oriunda de óleo vegetal comestível, contendo vitaminas, açúcar dentro dos padrões legais. Composição centesimal aproximada deverá ser: proteínas 0,1g, lipídios 60 a 80g e carboidratos 0g, 450mcg de vitamina A por quilo; cremosa, com adição de sal. Produzida e embalada dentro das normas que determina a legislação. Embalagem primária: pote plástico com tampa e lacre interno, contendo 500g; devidamente rotulada conforme legislação vigente (Portaria 327 de 1997 – MA) e reembalada em caixa de papelão reforçado, devidamente lacrada contendo 6kg. O produto deverá ter registro no MA/SIF.


	700
	3,89
	2.723,00

	45
	MASSA ESPAGUETE- 500 GR

Características Técnicas: Tipo longo, contendo farinha de trigo especial enriquecida com ferro e ácido fólico, com ovos, sêmola de trigo e glúten, beta caroteno equivalente a 2000 a 4000 UI de vitamina A por kg. Não deverá apresentar sujidade, bolor, mancha ou fragilidade à pressão dos dedos.  Umidade máxima de 13%.

Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente, atóxico, termo soldado, pacotes de 500g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	600
	2,99
	1.794,00

	46
	MASSA PARA SOPA TIPO CABELO DE ANJO -500 GR
Características Técnicas: Alimento não fermentado, obtido pelo amassamento da farinha de trigo especial enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos, com água, outras substâncias permitidas e submetidas a processos tecnológicos adequados. Umidade máxima de 13%. Ingredientes: Farinha de trigo especial, ovos, corantes naturais permitidos e água. 

Embalagem primária: Sacos de polietileno transparente, atóxico, pacotes de 500g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	300
	2,98
	894,00

	47
	 MASSA PARAFUSO INTEGRAL- 500 GR
Características Técnicas: Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, fibra de trigo. Contém Glúten.

Embalagem: plástica com 500gramas, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	600
	4,99
	2.994,00

	48
	 MASSA PARAFUSO COM VEGETAIS- 500GR
Características Técnicas: Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, fibra de trigo, vegetais desidratados e corantes naturais. Contém Glúten.

Embalagem: plástica com 500gramas, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	600
	4,99
	2.994,00

	49
	MILHO EM CONSERVA LATA  200 G

devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	100
	1,54
	154,00

	50
	ÓLEO DE SOJA REFINADO 900 ML

Óleo de soja refinado é o Óleo comestível obtido através de processos tecnológicos adequados, de extração ou refino, de sementes de Glycine Max (soja). 

Características Técnicas: Óleo de soja refinado, 100% natural. Não deve apresentar mistura de outros óleos e cheiro forte.  Embalagem primária: PET contendo 900 ml, não apresentando amassamento, vazamento e abaulamento.

 
	1200
	2,95
	3.540,00

	51
	PRODUTO A BASE DE FARINHA DE ARROZ, ADICIONADO DE VITAMINAS E SAIS MINERAIS – 400 GR

Produto a base de farinha de arroz, açúcar, vitaminas D, E, B1, B12, C, ácido fólico, niacina, cálcio, fósforo, ferro, e aromatizante.

Embalagem: lata ou potes de 400g, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e tabela com informação nutricional. Deverá apresentar validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 


	50
	4,45
	222,50

	52
	PROTEÍNA TEXTURIZADA DE SOJA -500 GR

Apresentada em grãos, com aspecto, cor,  cheiro e sabor  próprios, isenta de sujidades, em saco plástico.

Transparente (500g). Rotulagem contendo composição nutricional data de fabricação. Deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.


	200
	6,99
	1.398,00

	53
	SAL REFINADO DE MESA IODADO- 1 KG

Cloreto de sódio extraído de fontes naturais, recristalizado, com teor mínimo de 98,5% de cloreto de Sódio sobre a substância seca, adicionada de antiumectante e iodo.

Características Técnicas: O sal refinado de todos os tipos obedecerá a retenção máxima de 5% na peneira nº 20, com 0,84mm de abertura, e a retenção de 90% na peneira nº140 com 0,105mm de abertura. Decreto nº 75.697 de 06.05.1975, artigo 5º - parágrafo Único – publicado no D.ªU., Seção I – Parte I, em 07.05.75. Embalagem plástica de 1Kg.


	250
	1,46
	365,00

	54
	SARDINHA EM LATA – 300 GR

Sardinha em conserva preparada com pescado limpo, eviscerado, cozido, imersa em óleo comestível. Acondicionado em recipiente de folha de flandres íntegro, resistente, vedado hermeticamente e limpo, contendo aproximadamente 300g de peso líquido drenado. A embalagem deve conter externamente os dados de identificação e procedência, informações nutricionais, número do lote, data e validade, quantidade de produto, número de registro e atender leis de especificações técnicas. O produto deverá apresentar validade mínima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega. 


	500
	4,59
	2.295,00

	55
	SUCO DE FRUTA UVA OU MORANGO EMBALAGEM COM CANUDO - 200GR

Suco de fruta sabor uva ou morango. Embalagem 200g com canudo. Ingredientes: água, açúcar, suco de uva ou morango, acidulantes, aroma idêntico ao natural, estabilizantes e corante natural. Deverá apresentar validade mínima de 02 (dois) meses a partir da data de entrega.


	1200
	1,46
	1.752,00

	53
	VINAGRE DE VINHO (BRANCO OU TINTO)- 1L

Produto resultante da fermentação acética do vinho.

Características Técnicas: O vinagre de vinho branco ou tinto é o produto obtido da fermentação acética do vinho, sendo que a classificação em branco ou tinto será de acordo com a matéria prima que lhe deu origem. Será tolerada a adição de sais nutritivos e açúcares para nutrição dos microorganismos acidificantes. Não será permitida a adição de ácidos orgânicos estranhos e ácidos - minerais livres.

Embalagem: garrafas plásticas de 750ml, devendo conter a identificação do fabricante, data de produção e validade.

	70
	1,19
	83,30

	
	
	
	Sub-total
	142.797,90

	
	
	
	
	

	PEIXE, CARNES, FRANGOS, QUEIJOS, OVOS, SALSICHA

	

	LOTE 02
	
	
	
	

	item
	PRODUTO
	Quant.
	Valor Unitário
	Valor Total

	1
	Carne bovina de primeira (ALCATRA, COXÃO MOLE OU PATINHO) Iscas ou Cubos-KG
Deverá ser esfriada ou congelada, limpa, isenta de nervos, tendões e gorduras aparentes; aspecto, odor e cor próprios da espécie, não amolecida e sem manchas esverdeadas ou pardacentas;. Serão adotados os critérios e padrões estabelecidos na Resolução RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 5. Embalada em saco plástico transparente e atóxico, limpo, lacrado e não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega.


	600
	25,49
	15.294,00

	2
	Carne bovina de primeira (ALCATRA, COXÃO MOLE OU PATINHO)  moída- KG
Deverá ser esfriada ou congelada, limpa, isenta de nervos, tendões e gorduras aparentes; aspecto, odor e cor próprios da espécie, não amolecida e sem manchas esverdeadas ou pardacentas;. Serão adotados os critérios e padrões estabelecidos na Resolução RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 5. Embalada em saco plástico transparente e atóxico, limpo, lacrado e não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega.


	800
	25,49
	20.392,00

	3
	CARNE BOVINA DE 2ª MAGRA (MÚSCULO) - Iscas ou Cubos - kg
Deverá ser esfriada ou congelada, limpa, isenta de nervos, tendões e gorduras aparentes; aspecto, odor e cor próprios da espécie, não amolecida e sem manchas esverdeadas ou pardacentas;. Serão adotados os critérios e padrões estabelecidos na Resolução RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 5. Embalada em saco plástico transparente e atóxico, limpo, lacrado e não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega.


	800
	17,49
	13.992,00

	4
	CARNE BOVINA DE 2ª MAGRA (MÚSCULO, PALETA, FILÉ DE COSTELA OU ACÉM) – MOÍDA- KG

Deverá ser esfriada ou congelada, limpa, isenta de nervos, tendões e gorduras aparentes; aspecto, odor e cor próprios da espécie, não amolecida e sem manchas esverdeadas ou pardacentas;. Serão adotados os critérios e padrões estabelecidos na Resolução RDC n°.12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo I, Grupo 5. Embalada em saco plástico transparente e atóxico, limpo, lacrado e não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega.


	2000
	17,49
	34.980,00

	5
	COXA E SOBRECOXA DE GRANGO- KG
Apresentar-se congeladas, livre de parasitos e de qualquer substância contaminante que possa alterá-las ou encobrir alguma alteração, odor e sabor próprios. Textura firme; não deve desmanchar a pressão manual, não deve ser pegajosa. Coloração da superfície (pele) uniforme e levemente amarelada, tendo a carne um tom róseo. O produto não poderá apresentar hematomas, penas, pele e gordura em excesso, manchas (dermatite, riscos e manchas esverdeadas, pela bílis), excesso de escaldagem, fraturas, resíduo de queratina, sangue coagulado e corte fora da cartilagem da articulação.  Deverá ser fornecido em porções individuais em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega. 


	1800
	9,49
	17.082,00

	6
	FILÉ DE PESCADA ( 120 A 150 G) - KG
Filé de pescada branca, congelado, sem pele, sem espinha, com 120 a 150g cada, embalados em camadas separadas por filmes plásticos, transparentes e atóxicos, acondicionados em caixas lacradas, limpas, secas, não violadas, resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo contendo até 10Kg. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de validade, quantidade do produto, número de registro no Ministério de Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega.


	700
	16,49
	11.543,00

	7
	Frango Congelado inteiro - KG
Apresentar-se congelado, livre de parasitos e de qualquer substância contaminante que possa alterá-las ou encobrir alguma alteração, odor e sabor próprios. Textura firme; não deve desmanchar a pressão manual, não deve ser pegajosa. Coloração da superfície (pele) uniforme e levemente amarelada, tendo a carne um tom róseo. O produto não poderá apresentar hematomas, penas, pele e gordura em excesso, manchas (dermatite, riscos e manchas esverdeadas, pela bílis), excesso de escaldagem, fraturas, resíduo de queratina, sangue coagulado e corte fora da cartilagem da articulação.  Deverá ser fornecido em porções individuais em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega. 


	1800
	6,39
	11.502,00

	8
	IOGURTE – BANDEJA COM 06 UN

Sabores variados, com consistência cremosa ou líquida, acondicionada embalagem de saco plástico. Ingredientes obrigatórios: leite pasteurizado; soro de queijo pasteurizado e desnatado, açúcar, polpa de fruta, fermento lácteo, e estabilizantes. A embalagem (bandeja 600g) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. Validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega.


	600
	2,99
	1.794,00

	9
	IOGURTE 1L
Sabores variados, com consistência cremosa ou líquida, acondicionada embalagem de saco plástico. Ingredientes obrigatórios: leite pasteurizado; soro de queijo pasteurizado e desnatado, açúcar, polpa de fruta, fermento lácteo, e estabilizantes. A embalagem, 01 litro, deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de validade, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. Validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega.


	1200
	2,89
	3.468,00

	10
	LINGÜIÇA DE FRANGO- KG
Elaborada com partes nobres do frango, isenta de adição de outros tipos de carne (suína ou bovina, por exemplo), de 1ª qualidade, com máximo de 20g de gordura total por 100g de produto (ou seja, máximo de 10g de gordura total por unidade de 50g) apresentando-se em gomos uniformes, embalada à vácuo em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem (pacotes de 5kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. Deverá apresentar validade mínima de 20 (vinte) dias a partir da data de entrega. 


	400
	15,99
	6.396,00

	11
	Ovo de galinha MÉDIO DE 1ª QUALIQUALIDADE BANDEJA COM 30 UN
Classe A, branco ou vermelho, de no mínimo 55 gramas de peso por unidade. Produto fresco de ave galinácea, tipo grande, íntegro, sem manchas ou sujidades, cor, odor ou sabor normais; acondicionados em embalagem apropriada com 30 unidades. Proveniente de avicultor com inspeção oficial.


	600
	9,49
	5.694,00

	12
	Peito de Frango Congelado- KG
Carne de frango limpa, em pedaços (peito), sem ossos, sem pele, manipulados em condições higiênicas adequadas, provenientes de aves sadias, abatidas sob inspeção veterinária. Deverá ser fornecido em porções individuais em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto. A embalagem (pacotes de 1Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, informações nutricionais, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. O produto deverá apresentar validade mínima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega. 


	800
	11,49
	9.192,00

	13
	QUEIJO MUSSARELA FATIADO - KG

Produto obtido pela separação do soro após a coagulação natural ou artificial do leite de vaca, por processos tecnológicos adequados, podendo ser adicionado de substâncias permitidas, apresentando, massa filada, não prensada em forma de paralelepípedo grande, crosta fina ou não formada, consistência semidura e textura fechada, mantido sob refrigeração em temperatura igual ou inferior a 10ºC, por ocasião da entrega ao consumo. O produto deverá atender as condições gerais do Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura entre outras legislações em vigor.

Embalagem: acondicionado em plástico de polietileno em forma de paralelepípedo no qual tenha sido aplicado vácuo parcial permitindo perfeita aderência sobre o conteúdo, com peso aproximado de 500g, devidamente rotulado e identificado nos aspectos qualitativo e quantitativo, constando o peso líquido, prazo de validade, marca, procedência de fabricação, condições de armazenamento, número de registro no órgão competente e demais dados conforme as disposições da legislação vigente. Prazo de Validade: o produto deverá apresentar validade mínima de 3 meses a partir da data de entrega. 


	400
	23,99
	9.596,00

	14
	SALSICHA - KG

Salsicha de carne bovina / suína tipo hot-dog com no máximo de 2% de amido. Com aspecto característico, cor própria sem manchas pardacentas ou esverdeadas, odor e sabor próprio, com adição de água ou gelo no máximo de 10%. A embalagem (pacotes de 3Kg) deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade do produto, número do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspeção do SIF. Deverá apresentar validade mínima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega. 


	400
	9,98
	3.992,00

	
	
	
	Sub-total
	164.917,00

	PRODUTOS DE PANIFICAÇÃO

	LOTE 03
	
	
	
	

	item
	PRODUTO
	Quant.
	Valor Unitário
	Valor Total

	1
	Pão de cachorro-quente – uN50G

Características Técnicas: Produto obtido pela cocção, em condições técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo, fermento biológico, água, sal, podendo conter outras substâncias alimentícias, desde que declaradas. O pão tipo cachorro-quente deverá ser preparado a partir de matérias-primas sãs, de primeira qualidade, isenta de matéria terrosa e parasita e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido e não será permitida a adição de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecção. Peso aproximado de 50g por unidade. 

Ingredientes: farinha de trigo enriquecido com ferro e ácido fólico, água, sal refinado, óleo de soja, fermento e melhorador.

Embalagem: Embalagem plástica lacrada com etiqueta constando identificação do fabricante, data de fabricação e validade de no mínimo 02 (dois) dias e tabela com informação nutricional. 


	4000
	0,49
	1.960,00

	2
	PÃO DE FATIA-PACOTE 500 G
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ácido fólico e ferro, açúcar, glúten, sal, gordura vegetal hidrogenada, fermento biológico e conservador propionato de cálcio.

Embalagem: Embalagem plástica lacrada com etiqueta constando identificação do fabricante, data de fabricação e validade de no mínimo 02 (dois) dias e tabela com informação nutricional. Peso aproximado de 500g pacote.

	500
	3,89
	1.945,00

	3
	PÃO DE FATIA INTEGRAL-PACOTE 500GR
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ácido fólico e ferro, farinha de trigo integral, açúcar, sal, óleo de soja refinado, amido de milho, estabilizantes, melhorador de farinhas, conservantes. Contém glúten.

 Embalagem: Embalagem plástica lacrada com etiqueta constando identificação do fabricante, data de fabricação e validade de no mínimo 02 (dois) dias e tabela com informação nutricional. Peso aproximado de 500g pacote.

	800
	4,49
	3.592,00

	4
	PÃO DOCE  - UNIDADE 50GR

Características Técnicas: Produto obtido pela cocção, em condições técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo, fermento biológico, água, sal, açúcar e ovos. Podendo conter outras substâncias alimentícias, desde que declaradas. O pão doce deverá ser preparado a partir de matérias-primas sãs, de primeira qualidade, isenta de matéria terrosa e parasita e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido e não será permitida a adição de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecção. Peso aproximado de 50g por unidade. 

Ingredientes: farinha de trigo enriquecido com ferro e ácido fólico, água, sal refinado, óleo de soja, fermento e melhorador.

Embalagem: Embalagem plástica lacrada com etiqueta constando identificação do fabricante, data de fabricação e validade de no mínimo 02 (dois) dias e tabela com informação nutricional.


	20000
	0,45
	9.000,00

	5
	PÃO SALGADO- UNIDADE 50GR

Características Técnicas: produto obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada obrigatoriamente com farinha de trigo, sal (cloreto de sódio) e água, que se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulação fina não uniforme.

Embalado em saco de polietileno de baixa densidade, atóxico e de primeiro uso. Peso aproximado de 50g por unidade.

	20000
	0,45
	9.000,00

	
	
	
	Sub-total
	25.497,00

	
	
	
	
	

	HORTIFRUTIS

	LOTE 04
	
	
	
	

	item
	PRODUTO
	Quant.
	Valor Unitário
	Valor Total

	1
	 Abacaxi- UNIDADE
De primeira qualidade, tamanho e coloração uniforme, sem danos físicos ou mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Maturação no ponto apropriado para consumo.  Acondicionada em pacotes de até 5kg.


	300
	4,49
	1.347,00

	2
	ABÓBORA - KG

Tipo moranga, tamanho médio 1,5Kg, uniforme, sem defeitos, firmes e bem desenvolvidas, livre de terra ou corpos estranhos aderentes a superfície externa. Maturação no ponto apropriado para consumo.  Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	500
	2,09
	1.045,00

	3
	ABOBRINHA- KG

Boa qualidade, tamanho e coloração uniformes, isenta de materiais terrosos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionada em pacotes de até 5kg.


	500
	1,69
	845,00

	4
	ALHO IN NATURA – PCT COM 200GR
Tamanho médio, limpo, não brotado, sem danos fisiológicos ou mecânicos. Embalagem 200g.


	400
	2,89
	1.156,00

	5
	Banana Branca DE 1º QUALIDADE- KG

De primeira qualidade, em pencas, tamanho e coloração uniforme, com polpa firme e intacta, bem desenvolvida, sem danos físicos ou mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	2500
	2,89
	7.225,00

	6
	Batata doce- KG

Lavada, tamanho grande ou médio, uniforme, inteira, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, sem corpos estranhos ou terra aderida. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	1500
	4,29
	6.435,00

	7
	Batata Inglesa DE 1ª QUALIDADE- KG

Comum, lavada, tamanho grande ou médio, uniforme, inteira, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, sem corpos estranhos ou terra aderida. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	1500
	2,19
	3.285,00

	8
	BETERRABA - KG

Sem folhas, primeira, bulbos de tamanhos médios, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, ternos sem corpos estranhos ou terra aderida à superfície. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	700
	1,98
	1.386,00

	9
	BROCOLIS CHINÊS – UN

Deverá ser procedente de espécimes vegetais genuínos e sãos, fresco, aroma e cor da espécie e variedade, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a sua aparência. Não serão aceitas peças murchas, com rachaduras, perfurações e cortes. 

	500
	2,49
	1.245,00

	10
	Cebola de cabeça DE 1ª QUALIDADE- KG

Tamanho médio, limpa, não brotada, sem danos fisiológicos ou mecânicos, uniforme, sem ferimentos ou defeitos, tenra e com brilho, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	1200
	1,99
	2.388,00

	11
	CENOURA - KG

Sem folhas, primeira, tamanho médio, uniforme, sem ferimentos ou defeitos, tenras, sem corpos estranhos ou tenros aderida à superfície externa. Acondicionada em pacotes de até 10kg

	1000
	1,89
	1.890,00

	12
	CHUCHU-KG

De primeira, tamanho e colorações uniformes, livres de materiais terrosos, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte. Acondicionada em pacotes de até 10kg


	800
	2,35
	1.880,00

	13
	COUVE FOLHA- UN

Tipo manteiga de tamanho médio, talo verde ou roxo, inteiros, coloração uniforme e sem manchas bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso e umidade externa anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.


	300
	1,19
	357,00

	14
	COUVE FLOR - UN
Constituída de couve de ótima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem traços de descoloração turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. As flores deverão apresentar coloração específica uniformes e típicas da variedade. Não serão permitidos defeitos nas verduras que afetem a sua formação e a sua aparência, estar livre de enfermidades e insetos, não estar danificada por qualquer lesão de origem física ou mecânica que afete a aparência. 


	300
	3,49
	1.047,00

	15
	LARANJA MÉDIA DE 1ª QUALIDADE- KG

Fresca, tamanho médio, de primeira qualidade, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho. Maturação no ponto apropriado para consumo. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	2000
	1,89
	3.780,00

	16
	LIMÃO TAITI KG

Fresco, tamanho médio, de primeira qualidade, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho. Maturação no ponto apropriado para consumo. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	1000
	1,19
	1.190,00

	17
	Maçã gala MÉDIA DE 1ª QUALIDADE - KG

Fresca, tamanho médio, de primeira qualidade, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	2000
	3,99
	7.980,00

	18
	MAMÃO- KG

Tamanho médio – pesando aproximadamente 400g a unidade. Frutos perfeitos, sãos, isentos de danos mecânicos, sujidades, pragas ou doenças, maturação no ponto apropriado para consumo. Acondicionada em pacotes de até 2kg.


	500
	3,50
	1.750,00

	19
	Melancia DE 1ª QUALIDADE- KG

Tamanho médio – pesando entre 09 kg e 12 kg a unidade. Frutos perfeitos, sãos, isentos de danos mecânicos, pragas ou doenças, maturação no ponto apropriado para consumo. 


	800
	1,29
	1.032,00

	20
	MELÃO DE 1ª QUALIDADE- KG

Tamanho médio – pesando entre 2,5 kg e 3,5 kg a unidade. Frutos perfeitos, sãos, isentos de danos mecânicos, pragas ou doenças, maturação no ponto apropriado para consumo.


	500
	4,60
	2.300,00

	21
	REPOLHO VERDE ou ROXO-UN
Tamanho médio, primeira qualidade, cabeças fechadas, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas e com coloração uniforme.


	200
	2,79
	558,00

	22
	TANGERINA DO RIO OU COMUM - KG

Fresca, tamanho médio, de primeira qualidade, uniformes, sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho, em condições adequadas para o consumo imediato. Acondicionada em pacotes de até 10kg.


	2000
	2,89
	5.780,00

	23
	Tomate DE 1ª QUALIDADE - KG

Tamanho, médio, primeira, com aproximadamente 80% de maturação, sem ferimentos ou defeitos, tenros, sem manchas, com coloração uniforme e brilho. Acondicionada em pacotes de até 6kg.

	2000
	4,90
	9.800,00

	
	
	
	Sub-total
	65.701,00


De acordo com a Legislação Brasileira para Rotulagem Geral de Alimentos e Bebidas Embalados, (RDC 259/02 – ANVISA/MS) as informações abaixo são obrigatórias nas embalagens de alimentos:

* Denominação de venda do alimento;

* Lista de ingredientes;

* Conteúdos líquidos;

* Identificação do lote;

* Prazo de validade;

* Instruções sobre o preparo e uso do alimento, quando necessário;

* Registro no órgão competente;

* Informação nutricional

*Os produtos alimentícios a base de farinha de trigo, aveia, cevada e centeio devem constar também, a informação: Contém glúten.

A declaração do prazo de validade não é exigida para:

* Frutas e hortaliças frescas;

* Vinagre;

* Açúcar;

* Sal.

Os produtos de origem animal devem ter o carimbo dos Serviços de Inspeção obrigatórios, podendo ser federal (SIF), estadual (SIE) ou municipal (SIM). Os materiais para embalagem devem ser atóxicos não representando uma ameaça a segurança e adequação do alimento, sob as condições específicas de armazenamento e uso, conforme os regulamentos técnicos específicos, com o objetivo de preservar os Padrões de Identificação e qualidade do produto.

Órgãos responsáveis pela legislação de alimentos:

ANVISA (Agência Nacional de Vigilância Sanitária)

MAPA (Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento)
INMETRO (Instituto de Metrologia)

A licitante vencedora se responsabilizará pelo transporte, entrega carregamento e descarregamento dos produtos nas unidades de ensino municipais, nas localidades descritas abaixo: 

UNIDADES - ENDEREÇOS 

Secretaria Municipal de Educação de Paulo Lopes – Centro - Paulo Lopes

Escola Isolada Professora Ernestina Pereira Martins – Bairro Sorocaba – Paulo Lopes

Centro Educacional Dona Olga – Bairro Areias – Paulo Lopes

Centro de Educação Infantil Rita Valença Raupp – Bairro Areias – Paulo Lopes

Escola Reunida Professora Targina Boaventura da Costa – Ribeirão – Paulo Lopes

Escola Isolada do Morro Agudo – Bairro Morro Agudo – Paulo Lopes

Escola Reunida Professora Avani da Silva Santos – Bairro Freitas – Paulo Lopes

Escola Isolada Morro do Freitas – Bairro Morro do Freitas – Paulo Lopes

Escola Básica Dr. Ivo Silveira – Bairro Penha – Paulo Lopes

Centro de Educação infantil Leonardo Borges Nunes – Bairro Penha – Paulo Lopes

2 - JUSTIFICATIVA/FINALIDADE

2.1. A aquisição pretendida se faz necessários para atender demanda da Secretária de Educação da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes, na distribuição de gêneros alimentícios na Rede Municipal de Ensinos, Distribuídos nas 09(nove) Unidades Escolares a 800 Alunos matriculados, sendo a quantidade estimada para um período de 12 meses.

3 – DO REGIME DE FORNECIMENTO

3.1. As aquisições serão realizadas pelo sistema de REGISTRO DE PREÇO sob regime de compra parcelada, conforme a necessidade da Secretária de Educação da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes
4 – DO PRAZO E LOCAL DE ENTREGA

4.1.  A Contratada disporá do prazo de 05 (cinco) dias para entregar o objeto, contados a partir do recebimento formal da Autorização de Fornecimento.

10.1.1. Os produtos deverão ser acondicionados (embalados) de forma a não se sujeitar a danificação no transporte.

10.2. A entrega do objeto deste edital será feita nas unidades de ensino municipais. Será designado pela Secretaria Municipal de Educação e Cultura funcionário responsável em receber os produtos em cada unidade de ensino municipal, a quem caberá conferir e lavrar Termo de Recebimento, para efeito de posterior verificação da conformidade do mesmo com as exigências do Edital.

5 – DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS

5.1. Por tratar-se de licitação para aquisição através de Sistema de Registro de Preço as despesas decorrentes das contratações feitas dos fornecedores detentores de preços registrados com o município de Paulo Lopes correrão a conta do orçamento 2013/2014 da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes. A indicação do recurso detalhado para fazer frente à obrigação assumida quando da efetiva contratação serão disponibilizadas na Autorização de Fornecimento emitida pelo órgão solicitante.

6 - DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA

A Contratada obriga-se a:

6.1. Entregar o objeto de boa qualidade, conforme definido neste Termo de Referência, e ainda atendendo as condições e quantidades estipuladas;

6.2. Todas as despesas com entrega, e ainda as com tributos fiscais trabalhistas e sociais, que incidam ou venham a incidir, diretamente e indiretamente sobre o objeto adjudicado;

6.3. Responder, em relação aos seus empregados, por todas as despesas decorrentes do fornecimento do objeto;

6.4. Responder pelos danos causados diretamente à contratante ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo.

6.5. Permitir à contratante fiscalizar a entrega que estiver sendo executada, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo às reclamações formuladas, podendo os mesmos sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer qualquer serviço ou fornecimento de material que não esteja de acordo com as normas, especificações e técnicas usuais, ou que atentem contra a segurança dos usuários ou terceiros;

6.6. Responsabilizar-se integralmente pelos bens fornecidos, nos termos da legislação vigente;

6.7. Atender prontamente qualquer exigência de fiscalização inerente ao objeto fornecido;

6.8. Solucionar quaisquer tipos de problemas relacionados aos bens fornecidos.

6.9. Os bens, objeto do presente certame, deverão atender as exigências deste Termo de Referência e a legislação pertinente, inclusive normas da ABNT (Associação Brasileira de Normas Técnicas) e/ou do INMETRO referentes ao objeto, Lei Federal nº 8.078 de 11/09/1990 (Código de Defesa do Consumidor).

7 - DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE

A Contratante compromete-se a:

7.1. Disponibilizar local adequado para o recebimento do objeto;

7.2. Fornecer a qualquer tempo e com o máximo de presteza, mediante solicitação escrita da vencedora, informações adicionais, dirimir dúvidas e orientá-la em todos os casos omissos, se ocorrer;

7.3. Exercer a fiscalização e acompanhamento do objeto entregue por servidores especialmente designados pela Administração, na forma prevista na Lei Federal 8.666/1993, sendo que a presença deste servidor não eximirá a responsabilidade da Contratada;

7.4. Aplicar multa, suspender o pagamento, caso a Contratada desobedeça a quaisquer das cláusulas estabelecidas no Edital;

7.5. Notificar, formal e tempestivamente, a Contratada sobre irregularidades observadas no fornecimento do objeto da presente aquisição;

7.6. Comunicar à Contratada as ocorrências de quaisquer fatos que exijam medidas corretivas de sua parte, sob pena de aplicação de sanções nos termos da Lei Federal nº 10.520.

8 - DO PAGAMENTO

8.1. A nota fiscal/fatura deverá ser apresentada ao responsável pelo recebimento do bem ou serviço, o qual terá o prazo máximo de 05 dias úteis da apresentação para atestar o cumprimento pela empresa das obrigações contratuais.
8.1.1. A data da apresentação da nota fiscal/fatura será devidamente registrada nos autos do processo pelo responsável em atestar o recebimento do bem ou serviço.

8.2. O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias a contar do recebimento da nota fiscal/fatura.

8.3. O pagamento será creditado em nome da Contratada, mediante ordem bancária em conta corrente por ela indicada ou por meio de ordem bancária para pagamento de faturas com código de barras, uma vez satisfeitas as condições estabelecidas no Edital.

8.4. O pagamento, mediante a emissão de qualquer modalidade de ordem bancária, será realizado desde que a Contratada efetue a cobrança de forma a permitir o cumprimento das exigências legais, principalmente no que se refere às retenções tributárias.

8.5. A Contratada, optante pelo Simples, deverá apresentar, juntamente com a nota fiscal/fatura, declaração, conforme modelo constante do Anexo IV da Instrução Normativa SRF nº. 480, de 15/12/2004, Substituído pelo Anexo IV constante da IN RFB n° 791, de 10 de dezembro de 2007. Caso não o faça, ficará sujeita à retenção de imposto e contribuições, de acordo com a referida Instrução.

8.6. A nota fiscal/fatura que contiver erro será devolvida à contratada para retificação e reapresentação, interrompendo-se a contagem do prazo fixado de 05 dias úteis para o responsável pelo recebimento atestar, que recomeçará a ser contado integralmente a partir da data de sua reapresentação.

8.7. O pagamento fica condicionado à prova de regularidade junto a Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais instituídos por lei.

8.8. A compensação financeira é admitida nos casos de eventuais atrasos de pagamento pela Administração, desde que o contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso. É devida desde a data limite fixada no contrato para o pagamento até a data correspondente ao efetivo pagamento da parcela.

8.9. Em caso de inadimplência de pagamento por parte da administração, os valores serão atualizados monetariamente, a partir do dia de seu vencimento e até o de sua liquidação, segundo os mesmos critérios adotados para a atualização de obrigações tributárias, conforme disciplina o artigo 117 da constituição do Estado de Santa Catarina.

8.10. A empresa deverá apresentar Nota Fiscal com CNPJ idêntico ao apresentado na proposta e conseqüentemente lançado na Nota de Empenho, devendo constar também o número do processo licitatório e a modalidade, número da Nota de Empenho, à fim de acelerar o trâmite de recebimento do produto e posterior liberação do documento fiscal para pagamento.

8.11. Não será efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendência de liquidação da obrigação financeira em virtude de penalidade ou inadimplência contratual.

9 - DAS PENALIDADES

9.1. O CONTRATADO será punido com o impedimento de licitar e contratar com a União, Estados, Distrito Federal ou Municípios e ser descredenciado no cadastro de fornecedores do CONTRATANTE, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas neste contrato e demais cominações legais, nos seguintes casos: 

9.1.1. apresentar documentação falsa; 

9.1.2. retardar a execução do objeto; 

9.1.3. falhar na execução do contrato; 

9.1.4. fraudar na execução do contrato; 

9.1.5. comportar-se de modo inidôneo; 

9.1.6. apresentar declaração falsa; 

9.1.7. cometer fraude fiscal. 

9.2. Para os fins do item 9.1.5, reputar-se-ão inidôneos atos tais como os descritos nos artigos 92, parágrafo único, 96 e 97, parágrafo único, da Lei n.º 8.666/1993. 

9.3. Para condutas descritas nos itens 9.1.1, 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6 e 9.1.7 será aplicada multa de no máximo 30% (trinta por cento) do valor do contrato. 

9.4. Para os fins dos itens 9.1.2 e 9.1.3, será aplicada multa nas seguintes condições: 

a) 1% (um por cento) sobre o valor da parcela inadimplente, por dia de atraso injustificado, até o máximo de 2% (dois por cento); 

b) 10% (dez por cento) do valor total do contrato, em caso de inexecução total do objeto. 

5. Configurar-se-á inexecução total do contrato quando, entre outras hipóteses: 

a) houver atraso injustificado para início dos serviços/fornecimento superior a 02 (dois) dias; 

b) houver atraso injustificado por mais de 02 (dois) dias, a contar da data prevista para entrega do objeto correspondente a cada chamado, e a parcela entregue do mesmo objeto corresponda a menos de 50% (cinquenta por cento) do total; 

c) todo o fornecimento não for aceito pela FISCALIZAÇÃO por não atender às especificações. 

9.6. Após o segundo dia de atraso, o CONTRATANTE poderá rescindir a avença, em caso de inexecução parcial ou inexecução total do seu objeto, nos termos das condições do item “9.5”. 

9.7. Para os fins dos itens 9.1.2 e 9.1.3, poderão, ainda, ser aplicadas as seguintes penalidades: 

9.7.1. Advertência;

9.7.2. Suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração, pelo prazo de até 2 (dois) anos; 

9.7.3. Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que o CONTRATADO ressarcir a Administração pelos prejuízos resultantes e após decorrido o prazo da sanção aplicada com base no subitem 9.7.2. 

9.8. Se a inexecução ocorrer por comprovado impedimento ou por motivo de força maior, devidamente justificado pelo CONTRATADO e aceito pela Administração, aquele ficará isento das penalidades mencionadas. 

9.9. As sanções de advertência, suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração e declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública poderão ser aplicadas ao CONTRATADO juntamente com a de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados. 

9.10. O valor da multa poderá ser descontado do pagamento a ser efetuado ao CONTRATADO. 

9.10.1. Se o valor do pagamento for insuficiente, fica o CONTRATADO obrigado a recolher a importância devida no prazo de 15 (quinze) dias, contato da comunicação oficial. 

9.10.2. Esgotados os meios administrativos para cobrança do valor devido pelo CONTRATADO ao CONTRATANTE, este será encaminhado para inscrição em dívida ativa. 

10 - DA INEXECUÇÃO E DA RESCISÃO CONTRATUAL

10.1. A inexecução parcial ou total do Contrato dará ensejo a sua rescisão, atendido o disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e alterações posteriores.

11 - DAS ALTERAÇÕES DO CONTRATO

11.1. O contrato a ser firmado poderá ser alterado nos casos previstos no artigo 65 da Lei nº 8.666/93, desde que haja interesse da Contratante, com a apresentação das devidas justificativas.

Paulo Lopes, 20 de dezembro de 2013.
________________________________

Simones Maria Soares
Secretária Municipal de Educação
ANEXO II
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 063/2013
ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº ___​ ​​​/2013
Aos ...... dias do mês de ................ de 2013, presentes de um lado o MUNICÍPIO DE PAULO LOPES Santa Catarina, pessoa jurídica de direito público interno, com sede na Rua Santa Catarina,  n º 196, nesta cidade de Paulo Lopes, SC, inscrita no CNPJ sob nº 82.892.365/0001-32, neste ato representada pelo Excelentíssimo Prefeito Municipal, Sr. EVANDRO JOÃO DOS SANTOS, inscrito no CPF sob nº715.993.209-91, residente e domiciliado nesta cidade de Paulo Lopes, SC, denominado MUNICÍPIO/CONTRATANTE, e de outro a empresa ............................., pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o nº ....................., com sede na cidade de ......................, ..., neste ato representada pelo Sr. ......................., nacionalidade, estado civil, profissão, inscrito no CPF sob n º ..............., residente e domiciliado na cidade de ..........., ....., denominada FORNECEDOR/CONTRATADO, firmam a presente ATA DE REGISTRO DE PREÇOS, referente ao processo licitatório nº 063/2013, Pregão Eletrônico nº 063/2013 para REGISTRO DE PREÇOS visando atender as necessidades da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes, nos termos da Lei 8.666/93 e a alterações subseqüentes, Lei 10.520/02, Decreto Municipal nº 58/2013 e demais legislações aplicáveis.

CLÁUSULA I - DO OBJETO E CONDIÇÕES

1. O objeto da presente Ata é o Registro de Preço para aquisição de gêneros alimentícios para utilização na merenda das escolas da rede municipal de ensino de Paulo Lopes, conforme quantidade, especificações, marca e preço constantes na proposta comercial apresentada no Pregão Eletrônico nº ______/2013, e especificações que seguem:

· Item...

CLÁUSULA II - DA CONTRATAÇÃO

1. A existência de preços registrados não obriga o MUNICÍPIO a firmar as contratações que deles poderão advir, sem que caiba direito à indenização de qualquer espécie. Fica facultada a utilização de outros meios, respeitada a legislação pertinente às licitações e ao Sistema de Registro de Preços, assegurando-se ao beneficiário do registro preferência em igualdade de condições.

2. Na hipótese do FORNECEDOR primeiro classificado ter seu registro cancelado, não assinar, não aceitar ou não retirar o contrato no prazo e condições estabelecidas, poderão ser convocados os fornecedores remanescentes, na ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo.

3. Observados os critérios e condições estabelecidos no Edital, o MUNICÍPIO poderá comprar de mais de um fornecedor registrado, segundo a ordem de classificação, desde que razões de interesse público justifiquem e que o primeiro classificado não possua capacidade de fornecimento compatível com o solicitado pelo MUNICÍPIO, observadas as condições do Edital e o preço registrado.

4. Os pedidos de fornecimento serão formalizados pelo Setor de Compras do MUNICÍPIO.

5. As empresas licitantes classificadas no Registro de Preços deverão atender a solicitação constante na Nota de Empenho, independente do valor, sob pena de penalização. 

6. O FORNECEDOR deverá manter-se nas mesmas condições da habilitação quanto à regularidade fiscal durante a vigência do presente Registro de Preços.

CLÁUSULA III – DAS RESPONSABILIDADES DO FORNECEDOR

a) Entregar o objeto licitado conforme especificações desta Ata, e em consonância com a proposta de preços;

b) Manter, durante toda a execução da Ata em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;

c) Providenciar a imediata correção das deficiências e/ou irregularidades apontadas pelo MUNICÍPIO;

d) Arcar com eventuais prejuízos causados ao MUNICÍPIO e/ou a terceiros, provocados por ineficiência ou irregularidade cometida na execução da Ata

e) Aceitar nas mesmas condições contratuais os acréscimos ou supressões de até 25% do valor inicial atualizado do contrato ou da nota de empenho;

f) Arcar com todas as despesas com transporte, descarregamento, taxas, impostos ou quaisquer outros acréscimos legais, que correrão por conta exclusiva do FORNECEDOR;

CLÁUSULA IV - DA RESCISÃO CONTRATUAL

1. O Município poderá declarar rescindida a Ata de Registro de Preços independentemente de interpelação ou de procedimento judicial sempre que ocorrerem uma das hipóteses elencadas nos artigos 77 a 80 da Lei n.º 8.666/93.

2. A Ata poderá ser rescindida, ainda, por mútuo acordo.

CLÁUSULA V - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREÇOS

1. O registro de preços do fornecedor poderá ser cancelado, nos seguintes casos:
1.1. Pela Administração no prazo de 5 (cinco) dias úteis a contar do recebimento da notificação: quando o fornecedor deixar de firmar a Ata decorrente do Registro de Preços, sem justificar ou não cumprir as exigências do Edital que deu origem aos preços registrados; por razões de interesse público, fundamentado; quando o fornecedor não aceitar reduzir seu preço registrado na hipótese dos preços registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado; quando o fornecedor não retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administração sem justificativa aceitável; quando o fornecedor der causa à rescisão administrativa de contrato decorrente do Registro de Preços por um dos motivos constantes no artigo 78, da Lei 8666/93 e alterações posteriores, assegurado o contraditório e a ampla defesa.

1.2.  Pelos fornecedores, mediante solicitação por escrito acompanhada de comprovação na ocorrência de caso fortuito ou de força maior, no prazo de 5 (cinco) dias úteis após o recebimento da notificação para fornecimento.

2. A solicitação do cancelamento do preço registrado deverá ser formulada por escrito ao Setor de Compras e Licitações facultado à Administração a aplicação das sanções previstas no Edital, caso não aceitas as razões do pedido.

3. A solicitação do cancelamento do registro do(s) preço(s) não o desobriga do fornecimento dos produtos até a decisão final do órgão gerenciador do Sistema de Registro de Preços, a qual deverá ser prolatada em 30 (trinta) dias.

4. O cancelamento dos preços registrados, nos casos previstos nesta cláusula será feito por notificação.

5. No caso de ser ignorado, inacessível o lugar do fornecedor, a notificação será feita por publicação no Diário Oficial dos Municípios de SC - DOM, transcorrendo o prazo de 5 (cinco) dias úteis para defesa prévia a contar do dia seguinte ao da publicação. Não havendo manifestação do notificado neste prazo, o registro de preços será cancelado.

6. Enquanto perdurar o cancelamento, poderão ser realizadas novas licitações para aquisição de bens constantes do registro de preços.

CLÁUSULA VI - DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS E DA AUTORIZAÇÃO PARA AQUISIÇÕES DE BENS COM PREÇOS REGISTRADOS

1. As despesas decorrentes das contratações feitas dos fornecedores detentores de preços registrados com o município de Paulo Lopes correrão a conta do orçamento 2013/2014 da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes. A indicação do recurso detalhado para fazer frente à obrigação assumida quando da efetiva contratação serão disponibilizadas na Autorização de Fornecimento emitida pelo órgão solicitante.
CLÁUSULA VII - DO FORO

1. As questões decorrentes da execução deste instrumento, que não possam ser dirimidas administrativamente, serão processadas e julgadas na Justiça Estadual, no Foro da cidade de Garopaba, com exclusão de qualquer outro, por mais privilegiado que seja, salvo nos casos previstos no art. 102, inciso I, alínea “d”, da Constituição Federal. 

CLÁUSULA VIII - DAS DISPOSIÇÕES FINAIS

1. Integram esta Ata, o Edital do Pregão Eletrônico nº ____/2013, seus anexos, a Ata de Lances do presente pregão e a proposta da licitante vencedora.

Paulo Lopes, ...... de .......... de 2013.

	EVANDRO JOÃO DOS SANTOS
	

	MUNICÍPIO DE PAULO LOPES
	FORNECEDOR


ANEXO III

MODELO PROPOSTA DE PREÇO 

PREGÃO ELETRÔNICO 063/2013
Nome da licitante:

CNPJ:

Endereço Completo:

Telefone/Fax:                                               Email:

OBJETO: Registro de preço para aquisição de gêneros alimentícios para utilização na merenda das escolas  da rede municipal de ensino de Paulo Lopes.

	LOTE: XX

	ITEM
	ESPECIFICAÇÃO
	MARCA
	UNID
	QT
	R$ UNIT
	R$ TOTAL

	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	....
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Valor total: xxxxxxx (xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx)

Prazo de validade: 60 (sessenta) dias a contar da data de abertura das propostas de preço.

Prazo de execução/fornecimento: conforme edital

Paulo Lopes, xx de xxxxxxxx de 2013.

____________________________________

Assinatura do representante legal da empresa
ANEXO IV

MINUTA DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO N.º _______ /2013 QUE ENTRE SI CELEBRAM O MUNICIPIO DE PAULO LOPES, E A EMPRESA ____________________ PARA O FORNECIMENTO DO OBJETO ESPECIFICADO NA CLAUSULA PRIMEIRA. 
CONTRATANTE: o Município de Paulo Lopes, pessoa jurídica de direito público interno, com sede na Rua Santa Catarina, 196, centro, Paulo Lopes - SC, inscrito no CNPJ (MF) sob o n.º 08.892.365/0001-32, representado pelo Prefeito Municipal, Senhor Evandro João dos Santos. 

CONTRATADO: _____________________, inscrito no CNPJ (MF) sob o n.º ______________, estabelecido [inserir endereço completo], representado pelo seu [inserir cargo], Senhor(a) [inserir nome completo], portador(a) da Cédula de Identidade n.º _______ [inserir número e órgão expedidor/unidade da federação] e CPF (MF) n.º ________________, de acordo com a representação legal que lhe é outorgada por [procuração/contrato social/estatuto social]. 

Os CONTRATANTES têm entre si justo e avençado, e celebram o presente contrato, instruído no Processo nº 063/2013 (Pregão Eletrônico nº 063/2013), mediante as cláusulas e condições que se seguem: 

CLÁUSULA PRIMEIRA – DO OBJETO 
1. O presente contrato tem como objeto a aquisição de gêneros alimentícios para utilização na merenda das escolas da rede municipal de ensino de Paulo Lopes, conforme especificações constantes do Anexo I do Edital do Pregão Eletrônico nº 063/2013. 

CLÁUSULA SEGUNDA – DO VALOR 
1. O valor total estimado deste contrato é de R$ ____(___).

CLÁUSULA TERCEIRA – DA DESPESA E DOS CRÉDITOS ORÇAMENTÁRIOS 
1. A despesa com a execução do objeto do presente contrato ocorrerá à conta do orçamento vigente da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes, conforme detalhamento que segue:

	Órgão: xx
	xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

	Unidade: xx
	xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

	Projeto: xxxxx
	xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

	xxxxxxxxxxxxxxxxxx
xxxxxxxxxxx  

                                             
	xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx


CLÁUSULA QUARTA – DA ENTREGA 
1. O prazo e condições de entrega é o previsto no Anexo I – Termo de Referência do Edital do Pregão Eletrônico n.º 063/2013, parte integrante deste contrato. 

CLÁUSULA QUINTA – DA VIGÊNCIA 
1. O presente contrato será vigente até dia xx/xx/xxxx, extinguindo-se quando cumpridas todas as obrigações avençadas entre as partes, resultantes do presente ajuste. 

CLÁUSULA SEXTA – DA GARANTIA DO OBJETO 
1. O CONTRATADO deverá substituir no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com o contratado, ou ainda em outros casos em que a FISCALIZAÇÃO julgue necessário. 

CLÁUSULA SÉTIMA – DA GARANTIA DE EXECUÇÃO DO CONTRATO 
1. O CONTRATADO deverá apresentar à Administração do CONTRATANTE, no prazo máximo de 10 (dez) dias úteis, contado da data do protocolo de entrega da via do contrato assinada, comprovante de prestação de garantia correspondente ao percentual de 5% (cinco por cento) do valor anual atualizado do contrato, podendo optar por caução em dinheiro ou títulos da dívida pública, seguro-garantia ou fiança bancária. 

2. A garantia assegurará, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de: 

2.1. Prejuízos advindos do não cumprimento do objeto do contrato e do não adimplemento das demais obrigações nele previstas; 

2.2. Multas moratórias e punitivas aplicadas pela FISCALIZAÇÃO ao CONTRATADO; 

2.3. obrigações trabalhistas, não honradas pelo CONTRATADO; e 

2.4. Prejuízos causados à Administração e/ou a terceiros decorrentes de culpa ou dolo durante a execução do contrato. 

3. Não serão aceitas garantias, na modalidade seguro-garantia, em cujos termos não constem expressamente os eventos indicados nos subitens 2.1 a 2.3 do item 2 imediatamente anterior. 

3.1. O CONTRATADO, em complementação ao seguro-garantia, também deverá apresentar seguro do ramo “responsabilidade civil”, correspondente ao percentual de 5% (cinco por cento) do valor global do contrato, destinado a cobrir eventuais prejuízos causados à Administração e/ou a terceiros de que trata o subitem 2.4 do item 2 imediatamente anterior. 

3.2. Tanto o seguro-garantia, como o seguro do ramo “responsabilidade civil”, considerados individualmente ou em conjunto, se prestarão a garantir no máximo 5% (cinco por cento) do valor anual atualizado do contrato. 

3.2.1. caso a Administração tenha de optar entre os 2 (dois) tipos de seguro, os riscos cobertos pelo seguro-garantia, em qualquer caso ou circunstâncias, terá prioridade em relação aos riscos cobertos pelo seguro do ramo “responsabilidade civil”. 

4. A garantia em dinheiro deverá ser efetuada na Caixa Econômica Federal, em conta específica com correção monetária, em favor da Prefeitura Municipal de Paulo Lopes. 

5. A inobservância do prazo fixado para apresentação da garantia acarretará a aplicação de multa de 0,2% (dois décimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, até o máximo de 5% (cinco por cento). 

6. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administração a promover a retenção dos pagamentos devidos ao CONTRATADO, até o limite de 5% (cinco por cento) do valor anual do contrato, a título de garantia. 

6.1. A retenção efetuada com base no item 7 desta cláusula não gera direito a nenhum tipo de compensação financeira ao CONTRATADO; 

6.2. O CONTRATADO, a qualquer tempo, poderá substituir a retenção efetuada com base no item 6 desta cláusula por quaisquer das modalidades de garantia, caução em dinheiro ou títulos da dívida pública, seguro-garantia ou fiança bancária. 

7. O garantidor deverá declarar expressamente que tem plena ciência dos termos do edital e das cláusulas contratuais. 

8. O garantidor não é parte interessada para figurar em processo administrativo instaurado pela Prefeitura Municipal de Paulo Lopes com o objetivo de apurar prejuízos e/ou aplicar sanções ao CONTRATADO. 

9. Será considerada extinta a garantia: 

9.1. Com a devolução da apólice, carta fiança ou autorização para o levantamento de importâncias depositadas em dinheiro a título de garantia, acompanhada de declaração da Administração, mediante termo circunstanciado, de que o CONTRATADO cumpriu todas as cláusulas do contrato; 

9.2. Com a extinção do contrato. 

10. Isenção de responsabilidade da garantia: 

10.1. A Prefeitura Municipal de Paulo Lopes não executará a garantia na ocorrência de uma ou mais das seguintes hipóteses: 

10.1.1. Caso fortuito ou força maior; 

10.1.2. Alteração, sem prévio conhecimento da seguradora ou do fiador, das obrigações contratuais; 

10.1.3. Descumprimento das obrigações pelo CONTRATADO decorrentes de atos ou fatos praticados pela Administração; 

10.1.4. Atos ilícitos dolosos praticados por servidores da Administração. 

10.2. Caberá à própria administração apurar a isenção da responsabilidade prevista nos itens 10.1.3 e 10.1.4 desta cláusula, não sendo a entidade garantidora parte no processo instaurado pela Prefeitura Municipal de Paulo Lopes. 

10.3. Não serão aceitas garantias que incluam outras isenções de responsabilidade que não as previstas neste item. 

11. Para efeitos da execução da garantia, os inadimplementos contratuais deverão ser comunicados pelo CONTRATANTE ao CONTRATADO e/ou à Instituição Garantidora, no prazo de até 90 (noventa) dias após o término de vigência do contrato.
CLÁUSULA OITAVA – DOS ENCARGOS DAS PARTES 
1. Além das obrigações constantes do Termo de Referência, Anexo I do Edital do Pregão Eletrônico n.º 063/2013, as partes devem cumprir fielmente as cláusulas avençadas neste contrato, respondendo pelas conseqüências de sua inexecução total ou parcial. 

2. O CONTRATADO deve: 

2.1. Nomear preposto para, durante o período de vigência, representá-lo na execução do contrato; 

2.2. Manter, durante a vigência do contrato, as mesmas características e as condições de habilitação e qualificação técnica apresentadas durante o processo licitatório, devendo, justificada e previamente, solicitar autorização ao CONTRATANTE para qualquer alteração que possa afetar o cumprimento deste contrato; 

2.3. Providenciar e manter qualificação técnica adequada dos profissionais envolvidos no fornecimento dos produtos objeto desta contratação;

2.4. Responder pelos danos causados diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros, quando tenham sido causados por seus profissionais durante o fornecimento do objeto desta contratação; 

2.5. Respeitar as normas de controle de bens e de fluxo de pessoas nas dependências do CONTRATANTE; 

2.6. Participar, dentro do período compreendido entre a assinatura do contrato e o fornecimento do objeto desta contratação, de reunião de alinhamento de expectativas contratuais com técnicos da administração; 

2.7. Enviar relação de funcionários com nome e carteira de identidade à FISCALIZAÇÃO com 24 (vinte e quatro) horas de antecedência, para entrega dos produtos nas dependências do CONTRATANTE; 

2.8. Planejar, desenvolver e executar o fornecimento, de acordo com os requisitos estabelecidos nas especificações técnicas; 

2.9. Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da contratação; 

2.10. Reportar ao CONTRATANTE imediatamente qualquer anormalidade, erro ou irregularidades que possam comprometer o fornecimento contratado; 

2.11. Responder, por escrito, no prazo máximo de 48 (quarenta e oito) horas, a quaisquer esclarecimentos de ordem técnica pertinentes ao contrato, que eventualmente venham a ser solicitados pelo CONTRATANTE; 

2.12. Substituir, no todo ou em parte os produtos não aprovados pela FISCALIZAÇÃO conforme prazo definido por esta. 

3. São expressamente vedadas ao CONTRATADO: 

3.1. A veiculação de publicidade acerca deste contrato, salvo se houver prévia autorização do CONTRATANTE; 

3.2. A subcontratação para a execução do objeto deste contrato; 

3.3. A contratação de servidor pertencente ao quadro de pessoal do CONTRATANTE, durante a vigência deste contrato. 

4. O CONTRATANTE deve: 

4.1. Esclarecer eventuais dúvidas sobre detalhes dos produtos e possíveis interferências que porventura não tenham sido suficientemente esclarecidas; 

4.2. Permitir acesso dos empregados do CONTRATADO às suas dependências, sempre que necessário à execução do contrato, nos horários previamente acordados; 

4.3. Notificar ao CONTRATADO, por escrito, a ocorrência de quaisquer imperfeições no fornecimento, fixando prazo para a sua correção; 

4.4. Acompanhar e fiscalizar a execução do contrato por um ou mais representante(s) especialmente designado(s), nos termos do art. 67 da Lei n.º 8.666/93; 

4.5. Efetuar os pagamentos devidos pelo fornecimento do objeto, desde que cumpridas todas as formalidades e exigências do contrato; 

4.6. Prestar as informações e os esclarecimentos pertinentes às normas internas do CONTRATANTE quanto ao uso das instalações, caso venham a ser solicitados pelos empregados do CONTRATADO; 

4.7. Comunicar oficialmente ao CONTRATADO quaisquer falhas verificadas no cumprimento do contrato. 

CLÁUSULA NONA – DO RECEBIMENTO DOS PRODUTOS
1. O objeto será recebido provisoriamente pela FISCALIZAÇÃO, para efeito de posterior verificação da conformidade com a especificação, mediante recibo, assinado pelas partes em até 15 (quinze) dias da comunicação escrita do CONTRATADO. 

2. Após a verificação da qualidade e quantidade dos produtos e consequente aceitação, o objeto será recebido definitivamente, por servidor ou comissão designada pela autoridade competente, mediante recibo, assinado pelas partes, após o decurso do prazo de observação, ou vistoria que comprove a adequação do objeto aos termos contratuais. 

3. O recebimento do objeto, seja este provisório ou definitivo, não exime o CONTRATADO da responsabilidade civil pela solidez e segurança dos produtos, nem ético-profissional pela perfeita execução do contrato, dentro dos limites estabelecidos pela lei ou pelo contrato, nos termos do § 1º do art. 73 da Lei nº 8.666/93. 

CLÁUSULA DÉCIMA – DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZAÇÃO 
1. Durante a vigência deste contrato, o fornecimento do objeto será acompanhada e fiscalizada por representante do CONTRATANTE, devidamente designado para esse fim, permitida a assistência de terceiros. 

2. Durante a vigência deste contrato, o CONTRATADO deve manter preposto, aceito pela Administração do CONTRATANTE, para representá-lo sempre que for necessário. 

3. A atestação de conformidade do fornecimento do objeto cabe ao titular do setor responsável pela fiscalização do contrato ou a outro servidor designado para esse fim. 

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA – DA ALTERAÇÃO DO CONTRATO 
1. Este contrato pode ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei n.º 8.666/93, desde que haja interesse do CONTRATANTE, com a apresentação das devidas justificativas. 

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA – DO REAJUSTE DOS PREÇOS 
1. Os preços unitários contratados, desde que observado o interregno mínimo de um ano, contado da data limite para apresentação da proposta, ou, nos reajustes subsequentes ao primeiro, da data de início dos efeitos financeiros do último reajuste ocorrido, serão reajustados utilizando-se o Índice Geral de Preços do Mercado (IGP-M), acumulado no período. 

2. Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto, ou de qualquer forma não possa mais ser utilizado, será adotado em substituição o que vier a ser determinado pela legislação então em vigor. 

3. Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente. 

4. Os reajustes serão precedidos de solicitação do CONTRATADO. 

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA – DA RESCISÃO 
1. A rescisão deste contrato se dará nos termos dos artigos 79 e 80 da Lei nº 8.666/93. 

1.1 No caso de rescisão provocada por inadimplemento do CONTRATADO, o CONTRATANTE poderá reter, cautelarmente, os créditos decorrentes do contrato até o valor dos prejuízos causados, já calculados ou estimados.

2. No procedimento que visa à rescisão do contrato, será assegurado o contraditório e a ampla defesa, sendo que, depois de encerrada a instrução inicial, o CONTRATADO terá o prazo de 5 (cinco) dias úteis para se manifestar e produzir provas, sem prejuízo da possibilidade de o CONTRATANTE adotar, motivadamente, providências acauteladoras. 

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA – DA FUNDAMENTAÇÃO LEGAL E DA VINCULAÇÃO DO CONTRATO 
1. O presente contrato fundamenta-se nas Leis nº 10.520/2002 e nº 8.666/1993 e vincula-se ao Edital e Anexos do Pregão Eletrônico nº 063/2013, constante do processo nº 063/2013, bem como à proposta do CONTRATADO. 

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA – DO PAGAMENTO 
1. A nota fiscal/fatura deverá ser apresentada ao responsável pelo recebimento do bem ou serviço, o qual terá o prazo máximo de 15 (quinze) dias úteis da apresentação para atestar o cumprimento pela empresa das obrigações contratuais.
1.1. A data da apresentação da nota fiscal/fatura será devidamente registrada nos autos do processo pelo responsável em atestar o recebimento do bem ou serviço.

2. O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias a contar do recebimento da nota fiscal/fatura.

3. O pagamento será creditado em nome da Contratada, mediante ordem bancária em conta corrente por ela indicada ou por meio de ordem bancária para pagamento de faturas com código de barras, uma vez satisfeitas as condições estabelecidas no Edital.

4. O pagamento, mediante a emissão de qualquer modalidade de ordem bancária, será realizado desde que a Contratada efetue a cobrança de forma a permitir o cumprimento das exigências legais, principalmente no que se refere às retenções tributárias.

5. A Contratada, optante pelo Simples, deverá apresentar, juntamente com a nota fiscal/fatura, declaração, conforme modelo constante do Anexo IV da Instrução Normativa SRF nº. 480, de 15/12/2004, Substituído pelo Anexo IV constante da IN RFB n° 791, de 10 de dezembro de 2007. Caso não o faça, ficará sujeita à retenção de imposto e contribuições, de acordo com a referida Instrução.

6. A nota fiscal/fatura que contiver erro será devolvida à contratada para retificação e reapresentação, interrompendo-se a contagem do prazo fixado de 05 dias úteis para o responsável pelo recebimento atestar, que recomeçará a ser contado integralmente a partir da data de sua reapresentação.

7. O pagamento fica condicionado à prova de regularidade junto a Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais instituídos por lei.

8. A compensação financeira é admitida nos casos de eventuais atrasos de pagamento pela Administração, desde que o contratado não tenha concorrido de alguma forma para o atraso. É devida desde a data limite fixada no contrato para o pagamento até a data correspondente ao efetivo pagamento da parcela.

9. Em caso de inadimplência de pagamento por parte da administração, os valores serão atualizados monetariamente, a partir do dia de seu vencimento e até o de sua liquidação, segundo os mesmos critérios adotados para a atualização de obrigações tributárias, conforme disciplina o artigo 117 da constituição do Estado de Santa Catarina.

10. A empresa deverá apresentar Nota Fiscal com CNPJ idêntico ao apresentado na proposta e conseqüentemente lançado na Nota de Empenho, devendo constar também o número do processo licitatório e a modalidade, número da Nota de Empenho, à fim de acelerar o trâmite de recebimento do produto e posterior liberação do documento fiscal para pagamento.

11. Não será efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendência de liquidação da obrigação financeira em virtude de penalidade ou inadimplência contratual.

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA – DAS SANÇÕES 
1. O CONTRATADO será punido com o impedimento de licitar e contratar com a União, Estados, Distrito Federal ou Municípios e ser descredenciado no cadastro de fornecedores do CONTRATANTE, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas neste contrato e demais cominações legais, nos seguintes casos: 

1.1. apresentar documentação falsa; 

1.2. retardar a execução do objeto; 

1.3. falhar na execução do contrato; 

1.4. fraudar na execução do contrato; 

1.5. comportar-se de modo inidôneo; 

1.6. apresentar declaração falsa; 

1.7. cometer fraude fiscal. 

2. Para os fins do item 1.5, reputar-se-ão inidôneos atos tais como os descritos nos artigos 92, parágrafo único, 96 e 97, parágrafo único, da Lei n.º 8.666/1993. 

3. Para condutas descritas nos itens 1.1, 1.4, 1.5, 1.6 e 1.7 será aplicada multa de no máximo 30% (trinta por cento) do valor do contrato. 

4. Para os fins dos itens 1.2 e 1.3, será aplicada multa nas seguintes condições: 

a) 1% (um por cento) sobre o valor da parcela inadimplente, por dia de atraso injustificado, até o máximo de 2% (dois por cento); 

b) 10% (dez por cento) do valor total do contrato, em caso de inexecução total do objeto. 

5. Configurar-se-á inexecução total do contrato quando, entre outras hipóteses: 

a) houver atraso injustificado para início dos serviços/fornecimento superior a 02 (dois) dias; 

b) houver atraso injustificado por mais de 02 (dois) dias, a contar da data prevista para entrega do objeto correspondente a cada chamado, e a parcela entregue do mesmo objeto corresponda a menos de 50% (cinquenta por cento) do total; 

c) todo o fornecimento não for aceito pela FISCALIZAÇÃO por não atender às especificações. 

6. Após o segundo dia de atraso, o CONTRATANTE poderá rescindir a avença, em caso de inexecução parcial ou inexecução total do seu objeto, nos termos das condições do item “5”. 

7. Para os fins dos itens 1.2 e 1.3, poderão, ainda, ser aplicadas as seguintes penalidades: 

7.1. Advertência;

7.2. Suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração, pelo prazo de até 2 (dois) anos; 

7.3. Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que o CONTRATADO ressarcir a Administração pelos prejuízos resultantes e após decorrido o prazo da sanção aplicada com base no subitem 7.2. 

8. Se a inexecução ocorrer por comprovado impedimento ou por motivo de força maior, devidamente justificado pelo CONTRATADO e aceito pela Administração, aquele ficará isento das penalidades mencionadas. 

9. As sanções de advertência, suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração e declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública poderão ser aplicadas ao CONTRATADO juntamente com a de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados. 

10. O valor da multa poderá ser descontado do pagamento a ser efetuado ao CONTRATADO. 

10.1. Se o valor do pagamento for insuficiente, fica o CONTRATADO obrigado a recolher a importância devida no prazo de 15 (quinze) dias, contato da comunicação oficial. 

10.2. Esgotados os meios administrativos para cobrança do valor devido pelo CONTRATADO ao CONTRATANTE, este será encaminhado para inscrição em dívida ativa. 

CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA – DO FORO 
1. As questões decorrentes da execução deste instrumento, que não possam ser dirimidas administrativamente, serão processadas e julgadas na Justiça Estadual, no Foro da cidade de Garopaba, com exclusão de qualquer outro, por mais privilegiado que seja, salvo nos casos previstos no art. 102, inciso I, alínea “d”, da Constituição Federal. 
E, para firmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se o presente Contrato em 2 (duas) vias de igual teor e forma, para que surtam um só efeito, as quais, depois de lidas, são assinadas pelos representantes das partes, CONTRATANTE e CONTRATADO, e pelas testemunhas abaixo.

Paulo Lopes  - SC, em [data]. 

MUNICIPÍO DE PAULO LOPES
[Nome da autoridade competente] 
[inserir nome do cargo] 
CONTRATADO 
Representante 
Procurador/cargo 

TESTEMUNHAS: 
NOME: 




NOME: 

CPF: 




CPF: 

RG: 




RG:
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